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LEI

N° 2881/2021

“Dispée sobre alteragbes na Lei Municipal n.® 2638, de 21 de agostos de 2013, que tem como
objeto a prévia Inspegio Sanitdria dos produtos de origsm animal e d& outras providéncias.”
FELIPE AUGUSTO, Frefeito Muricipal de 3&o Sabastido, no exercicio de suas atribuinbes legais, faz
saber que a Camara de Veraadhres aprovou e ele sanciona a e promulga a atterag 8o da seguinte Lel:
Artigo 1° - A Lei Municipal n° 2638, de 21 de agusto de 2019, passa a vigorar com as seguintes
alteragdes:

“Artigo 3° - A fiscalizagAo de que trata o artigo farse-4, na de legisiagdo municipal
pripria, nos termos da Lei Federal n°® 1283 de 18 de dezembro de 1950, da Lei Federal n° 7885 de 23 de
novembre de 1989 e Reg ento de Inspegds industrial e Sanitdrio dos Prodidos de origem Animal -
RISPOA, aprovado pelo Decrsto Federal n® §.013, de 29 de margo de 2017 e syas slusizaghes, Lei
Estadual do Estads de Sfc Paulo n® 8.208, de 30 de dezembro de 1882, Decrefo Estadual n® 66.286, de
01 de dezembro de 2021, e suas atualizagBes, e serd exwiTida:

e (NR)

"Artigo 4° - A fiscaiizagdo de que trata o artigo 3° serd exervida, na ausénuia de legisiagdo
municipal pripria, nos temsas da Lef Faderal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e da Lei Fadaral n®
7.689, de 23 de novembro de 1848, Decrefo Federal n° 9.013, de 29 de mams de 2017 e suas
atuaiizagbes, Lei Estadual do Estatio de Sdo Paulo n° 8 208, de 30 de dezembro de 1892, Decreto
Estadyal n° 66,288, de 01 de dersmbro de 2021, 6 suas afualizaghes, abrangendo:

Pardgrafo i - Para a realizaghe das andfises referenles aos prudutos de onigem animal, @
Prefeitura Munivipal de S&c Sebastifio poderd utiizar iaboratinio de sua pripiia estrutura, laboratérios da
rede oficial do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abaste imentoe ou faberatoni iiratacios, €350
necesséro.” (NR)

“Artigo 7° - As Taxas e as Penalidades ref
Divisc de Inspegdo Sanitdria, vi da & Secrefaria b
Decreto Muricipal.

g&0 Sanithria séo de competéncia da
{ de Meio Ambients e serfio desoritas no

. § 1° - O vaior das tavas & que se refers esle artige seré corigido monslaiaments, com base
‘ariagdo do IPCA/FIPE do primeim dia otif do més de Janeirs de cada ano ou gom bass no Vaior de
srangia Monsthio (VRM) adotads psio municipio.” (NR)

“Artigo 10 - A Prefeitura Municipal de Sfo Seb tio poderd esiabelacer parena e coOperag
téenica com Municipios, com o Estado de 586 Pauio e Unido.

§ 1° - Poderd ser suiivitada a adesdo ao Sistema Unificado de Atencéo 3 Sanidade
Agropecuédnia — SLIASA e Sistema sileir de §o de Provutos de Origem Arimal — SISBIPOAT

PR

§ 2° - A Prsfeitura Municipal de 580 Sebastifio poderd participar de conséroic de M it i
para faciitar o o8 A de ativitk © para a sxecigdn do Senige de Inspegan saritéria em
junto com outros A " (NR)

*Artigo 11— Ficam g as

pusighes em sontririo, om especi aleinc® 21822011
Artigo 2° - Esta Lei enira em vigorna data de sua pubiicagio, revogando disposighes em conirario, em
esperial as disposizies constantes na Lein.® 2638/2019,

Sac Sebastido, 15 de dezembre de 2021,

FELIPE AUGUSTO

Prefeito

DECRETO
N° 8400/2021
“Regulamenta a Lei n.° 2861/2021, que dispde subre a inspegho Sanitria dos produtos de origem
animal e da outras providéncias.”
FELIPE AUGLSTO, Prefaito Municipal de Siio Sebastido, no ewercicio das atdbuigdes que the sdo
~apferidas por Lei,
TRETA

Ar. 1° - Reguiamerta a Lei n.® 2881/2021, que dispds sobre a inspegio e fiscalizagdo industriai e
sanitaria de produtas de origem animal do Municipio de S&o Ssbastizo.

REGULAMENTO DA INSPEGAD E FISCALIZAGAO INDUSTRIALE SANITARIA DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

TiTULO
DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUAGAO

CAPITULO]
DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art, 2° - A inspeg@o Municipal de pradutos de origem animal saré exercida pela Secreiaria do Meio
Ambienle, por internédio do Servigo de Inspegéo Municipal = S.LM,, e abrange:

| - a higiene geral dos estabsiecimentos registrados;

Il = a caplagdo, canalizagdo, depdsito, tratamento e distribuigdo de dgua para consumo e o esgoamento

¥

das aguas residuais;
1l = o funcivnamenio dos estabeistimentos:

|V = as fases de recebimento, elaboragio, preparo, acondicionamento, conservagao, transports e
depssio de todes os produtos de origem animal e suas matérias-primas adicronadas ou ndo de vagelais;
V — 0 e¥amie ante & post-mortem dos animals de agougue;

Vi —a embaiagem, rotulagem de produlos e subprodutos, de acordo com oS Tpos & patrdes previsios no
regulamento & namas federais ou formulas aprovadas;

Vil — a ciassificagio de pradutos e subprodutos de acordo com os lipos @ padrdes previsios no
regulamento e nommas federais ou férmulas aprovadas;

VIl — 05 exames sensariais, microbioiégises, fisko-guimicos e histoiégicos das matérias-primas ou
produios;

IX ~ as matérias-primas, ingrediertes, aditivos e seadjuvantes de tecnologias qua, por ventura, pessam
ser utilizadas no esiabelecimente de produtos de origem animal;

X = os meios de transporte de animais vivos, os produtos derivados e suas matérias-primas destinadas a
alimentagéc humana.

Art. 3° - Para 0s fins deste regulamento, séo adetados os saguinies conceitos:

| - estabelecimento: a 4rea que compreende o iocal e sua circunvizinhanga destinado 3 recepgio e
deptsito de matérias-primas e embalagens, 3 indusiriaiizag&o e ao armazenamento, e 2 expedicio de
produtos alimenticios:

Il - inspegdo e fiscalizago: os alos de sxaminar, s0b 0 ponio de vista industrial e sanitario, a higiene dos
manipuladaores, a higiene do estabelecimento, das instaiagfes e equipamentos; as condigdes higiénico-
sanitarias e os padthas fisico-quimices e microbiciégites no resebimento, obtengio e depdsilo de
matéria-prima & ingredientes, assim como durante as fases de eizboragdo, acondicionamento,
rescondicionamento, armazenagam e fransporte de produtos aiimenticios;

Il - registro: o conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliaglo das caracleristicas
industriais, tecncidgicas € saniténas de proedugdo, dos produtos, dos processos predidivos e dos
estabstecimentos para habiiitar a produgéo, a distrbuicBoea comercializagio de produtos alimenticios
observando a legistagdo vigente;

IV - matéria-prima: toda substéncia de origem animal, em eslado bnite, que para ser utiizada como
alimento pracise sofrer tratamento elou transfomnagde de natursza fisica, quimica ou bividgica;

V - ingredisnte: é qualquer subsiancia, incluides os aditivos alimentares, empregada na fabricago ou
preparggdo de um alimento e que permansce no produte final, ainda que de forma mendificada;

VI - anaiise fiscal: ato fiscal no qual & realizada andiise da agua, maiérias-primas, ingredigrdes ou
produtos alimenticios coletados pela autoridade fiscalizadora compatente no intuito de verificar a sua
canformidade de acordo com legisiagh pecificas e os dispositives deste regul to;
VIl - suspenséo das atividades: medida adminisirativa na qual Servige de Inspegio Municipal - S.LM.,
suspende as atividades desenvalvidas, no todo ou em parte, durante o prosedimento fiscalizatério de
empresas regulares, por periods certo determinado;

Vil - interdigo: medida adminisirativa, de caréter cavtelar, que visa & paralisa;&c de toda e qualquer
aiividade desenvalvida, podendo ser resathidas as matérias-primas. produtos alimerticios, subprodutos,
ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilins;

IX - apraenséo: consiste na apreensdo, por meio do fiscal do S.LM., das matérias-primas, produlos
afimenticios, subprodules, ingredientss, rétulos, embatagans, equipamentos e utensilios que se
encantrem em desacorde com a Lel Municipal n.® 2861/2021, este regulamerto e outras normmas téenicas

relacionadas, dando-lhes a destinagéo cabivel, de scorde com esie regulamentO,

X - inutilizagho: medida administrativa de inutilizagéo dos produtos alimenticios, matédas-primas
ingredientes que ndo sejam aplos para o CONSUMO;

X! - rotuiagem: é toda inscrgdo, legenda, imagsm ou teda matéria descritiva ou gréfica, escrita, impressa,
eslampada. gravada, gravada em relevo ou litegrafada, ou zeiada sobre a emibalagem do aiimento;

X1l - embalagem: & o recipiente ou o pacote destinaio a garantir @ conservagao e fachitar no transporie e
manussio des alimen
X1 - memaotial des : dacumenio que dessreve detalhadamente, conforme ¢ caso, as instatagfes,
equiparmentns, procedimentos, processos ou produtos relacionades ao estabelacimento de produtos de
origem animal;

XIV - cancetamento de regisiro: medida administrativa que visa a interrupgdc de toda & quaiquer
atividade desenvolvida no estabalesimeno, a pedide do interessado ou por cassagdo como penaiidade,
com cancelamente do registro de esiabstecimento relacionado, inutilizago dos carimbos ofiiais nos
rétulos e entraga de matrizes ao S..M. mediante recibo.

XV - estabetacimento agroindustrial de paquenc porte de predidos de origem animal: 0 estabeleciments
de agricultores famiiiares ou de produtor rurat, de forma individual ou coietiva, com area atil gonstruida
até 250m? (duzentss e cingquanta metros quadrados), dispondo de insialagdes para:

a) abate ou industrializasac de animais produtores de carmne, com produgdo méaxima de 5 (tinco)
tonetadas de carnes por més;

b) prucessaments de pescado oU seus derivadas, com pradugdo méxima de 7 (sete) toseladas por més;
¢) prosessamento de leite ou seus derivados, com produgdo méxima de 30.000 (trinta mil) litros por més;
d) processamento de ovos e seus derivados, com produgho maxima de 5.000 (cinco mil) duzias por més;
e

) prozessamento de produtos das abelhas ou seus derivadaos, com produgdo méxima de 30 (irinta)
toneiadas por ano.

CAPITULO I .

DO AMBITO DE ATUAGAO

Art. 4° - A inspegio e a fiscalizagéo nos estabelecimerntos s&o privativas do S.LM,, vinculado 8
Secretaria de Meio Ambiente, semjpre que se tratar de predutos de crigem animal destinados ao
comémio intramunicipal.

Art. 5° - Os servidoras incumbidos da execugéo do presente Regiilamenic devem possyir carleira de
identidade pesscal e furcicnal formecida pela Secretaria de Meio Ambiente, da qual constara, aiém da
denomminagae do drgho, nome, fotngrafia, cargo & data de expediyéc.

Paragrafo anico - Os servidores a que se refere o presenie artigo, no axericio de suas fungdes, ficam
obrigados a exibir a carteira funcional, quande convidados a se idenfificarem.

Art. 6° - Compele ac Sarvige de Inspegdo Municipal - S.LM.

| - analisar e aprovar, sob o ponto de vista sanitério, as piantas de construgio do estabalacimento
requerernte;

il - vistadiar o estabelecimento requereriie do regisiro & srritir audo de vistoria;

Il - analisar memorial dascritivo e rétulos dos produtos e emitir registros de produtos;

IV - expadir regisiro de estabelecimentas;

V - inspesionar e fiscalizar o estabeleci to, instaisg equip
rétulos, embalagens e pradutos alimenticios;

VI - fisealizar o livro de registro ou dosumento equivaiente das aperaghes de enirada e saida de
produtos;

VII - fiscalizar e monilorar a aplicagio das normas de Boas Préticas de Fabricagdo de Alimentos e 0s
Autncontrotes da indisinia.

Art. 7° - A Inspago e fiscalizagdo de que trata o presanie Regulamenio seré realizada:

| - nas propriedades rurais formecedoras de matérias-primas, destinadas ao preparo de produtes de
origem animal;

1| - nos estabelecimentos que recebem, abalem ou industralizem as diferenies espicies de animais de
agougues, entenditos suemo tais, 0s fixados neste Regulamento;

tos, matéria-prirma, ingredierntes,

fll - nos 105 que recebem o leite e seus derivados para beneficamenta ou indusirtaiizagao;
IV -nos et G QUB TEOANEM O P do para distibuigie ou industrializago;

V - nios estabelecimentos que produzem ou recshem mel e cera de abelha, para beneficiamento ou
distribuigdo;

Vi-nos i oS que pradi & recebem ovos para distribuigio em natureza ou para

industriaiizagio;

Vi — estabelecimentos agroindustriais de pequenc porte.

Art, B° - As exigéncias referenies 3 estrutura fisica, s dependéncias e aos equipamentos dos
estabelecimentas agroindustriais de pequeno porte de produios de origem animal serée disciplinadas em
ato normative compieinentar.

Paragrafo Gnico —~ Subsidiariarmente podera ser utilizada legisiagdo federal espegifica para a
agroindusiria de paquenoc porte para estas exigéntias.

Art. 9° - A concessdo de inspegao pele S.LM,, isenta o imento de qualquer fiscalizagdo Federal
ou Estadual.

Art. 10 - A Inspes o dos estabelecimentos regisirados pelo S.1.M. ocorrerd em carater permanente ou
periddico.

§ 1° - £ obrigatéria a inspagdo em caréler permanenie nos estabelecimentos de abate das diferantes
espéLigs animais.
§ 2° - Os demais estabelscimentas que constam neste Reguiamento terfio inspeyac periddica.

TiTULO It .
DA CLASSIFICAGAO E REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 11 - Os ssiabelecimentos de produles de origem animal s&c cigssificados em:
| — de catries e derivados;

I - de pescadeo e derivades;

Il = de ovos e derivadas:

IV — de leite & derivados;
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V = de produtos de abelhas e derivados;

VI —de armazenagem;

Vil = de produtos nde comestivels.

Art, 12 - Para obiler regisiro no Servigo de Inspegdo Municipal o estabalecimento deve apresentar pedido

requerido & Divisdo de Inspsgdo Sanitdria Animal da Saarstaria do Meio Ambiente, instruinde-se o

processe com oS seguintes documentos, a serem solicitades peto $.LM. de acordo com as etapas de

regisio definidas no art. 13;

1 -~ requerimento, conforme maodelo disponibilizado pelo ..M., dirigide ao Chefe de Divisdo de inspesdoc

Sanitaria Animal selicitande o registro e a inspegdo palo Servigo de Inspagio Municipal - S.EM.;

Il - croquis da agromdistria ou plantas baias, com cortes e fachadas da construg&o de acordo com a

capacidade insialada da indislria, a juize do Servigo de Inspegdo Municipal = S1M.;

1l — memonial descrilive scondmice-sanitaric do estabelecimento preenchido, condforme modelo

dispanibilizado peie S.LM.

\V - cépia do condrato, estatuto sooial ou fima individual, constituida e registrada no érgéo campetente

(fotocdpias da constituipdo e demals atos de alteragfes), quando for ¢ caso;

V = regiztro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica C.N.P.J. (futucdpias), ou Cadastro Nacional de

Pessoa Fisica C.P.F. (folexdpias), conforme 0 Caso,

VI - inscrigo no Cadastro de Atividades Comerciais @ Presiadoras de Servign (folosipia);

Vi — alvara de licenga para construgo ou detumento equivatente, obido por meio da Prefsitura

Municipal de S&c Sebastido. Caso julgado necassario, serd sofickato memural descritivo da construgdo

e reforma conforme modelo disponibiiizado pelo § 1 M

Vil = bedetim de fisico-quimico e micrabioligine da dgua de abasistimento;

1X — anotacdo de responsabiiidede téonica com preenchimento da deslaragao conforme modelo

dispunibilizado pelo S1M.;

X — atestado de sadide ocupacional dos manipuladores de alimentos. renoivado anuaimente, conforme o

ca30;

XI = manual de Boas Praticas de Fabricagio;

Xil — comiprovante de pagamento da taxa de registro de estabeiecimento cu de regisire de rétulos,

conforme o £aso;

XN~ eroguis dos rétulos a se registrar, em seus difersntes tamantios, em duas vias; e

XIV — memorial desaritivo do processe de fabricagde do produto.

§ 1° - Nos estabeienimantos de produtos de origem arimal destinades a aiimentag8o humana é

~ndisiderado bésico, para efeilo de regisiro, a apresentag&o prévia do boietim ofical de exame de 3gua
: “onsumo do eslabelecimento, que deve ser enquadrar nos padries mi idgices e fisiso-quimicns.
- A sontratagdn referida no inciso 1X deste artigo se dara mediante a celebragde de contrate padrio
entre a agroindustria e empresa de assisténcia teenica oficiaimente reconhiecida, ou médico veterinano
credenciado no drgdo ofisial de inspegao.

§ 3° - Ao responsavel teenico, contratado nos termos do § 2° deste artigo, compete a sxecujho do

programa de Servigo de Inspsgao Municipal nas fases de manipulagio do produto,

§ 4° - Cabe a0 responsével técrico apiicar o Sistema de Andlise de Perigos e Pantos Criicos de Cantrole

(APPCC).

§ 5° - Os modalos de requerimento para soi itagdo de registro, deciaragdo de responsabiiidade téonica,

memonal destrtivo da construgdo e reforma, memorial descritivo scondmice sanitéric do

estabelecimento e memorial deseritive do processo de fabricagée do produto serdo definidos pelo S IM.

em atos normativos compiemeniares.

§ 6° - A piania baixa ou croguil devem ser elahorados com escala de 1/100 (um pava cem), de forma a

permitir a compieta visualizagho das instaiagbes e areas adjacentes. A planta de fechada e cories devem

ser eiaborados gom escala de 1/50.

Art. 13 - O S.LM. solicitars os docummentos de aards com as etapas de registro:

i - 12 etapa: abertura do progssso de registro @ andiise do projeto:

a) requerimento de regisiro de estabelecimente conforme modelo disponibilizado pefo S.LM.;

b} comprovante de pagamento da taxa de regisiro.

c) piarita baixa na sscala de 1/100;

d) piarta de fachada e cortes na escala de 1750;

) memoriai descritivo da gonstrugio e reforma;

f) memuorial descritivo econdiics-sanitano.

1| - 22 etapa: solicitagio da cuncessdo de registro no S.1.M. S&e Sebasiido:

a) capia do contrafo, estatuto social ou firma individuai constituida e registrada;

b) regisiro no cadasiro nacional de passoa juridica — C.N.P.J. ou cadastro nacionail de pessoa fisica —

C.PF., confarme O CasQ;

) boletim de exames fisico-quimico e micreticibgine da dgua de abasiecimento;

d) anotagho de respensabilidade técnica com presnchimenio da deciaraglo dispanibilizada pelo S.LM.;

¢) instrigio no cadastry de alividades comercisis e presiadoras de servign —CN.AE;

) tado de saude o ionat dos manipulad de alimeniss, renovado anualmente,

g) alvara de licenga para construglo emitida pela Prefeitura Municipal de 840 Sebastifo;

1l = 32 etapa: do regisiro

a) manual de boas préticas de fabricagdo;

1V — 42 etapa: registro de réiulos:

a) memorial descritivo do provesso de fabricagde do produto;
roquil do rdtulo, em duas vias, em seus diferenies tarnaniios;
smptovante de pagamentc da taxa de regisiro de rétulos.

o 1° - Apresentados os documenios exigidos no item | em confor

prévia do estabelscimento.

§ 2° - Apresentados os dosumertos, em conformidade, exigidos no item I, 0 S.LM. prosederd som

inspegdo do belecimento e elaboragio de laudn de inspegfo do estabalscimento.

§ 3° - Apresentado o manual de boas praticas de fabricagdo, em conforrmidade, exigido no item [, serd

emitide o fitulo de registro temporario do estabelecimento.

§ 4° - Apresenitados os dogumentos exigidos no item IV, 0 81 M. procederd som elabwragho de parecer

técmico de aprovagdo ou desaprovacio dos rétulos.

§ 5° - Apds elaboragio de parecer téunico com aprovagho dos rdtulos, serd emilide carificado de titulo

registrc do estabelesimento e emitide o nimero de registro do produto aprovada.

Art. 14 = Para fins de regisiro, os estabeiscimentos de produtos de origem animal, enquadrados no

artigo 2° da Lei Munwcipal n° 2861/2021, dever&o passar, obrigatoriamente, por andiise de projeto pelo

S 1 M. em relagao ao fluxo higiénicn sanitario das instalagfes, considerando o tipo e volume de prodigho

do estabelpcimento.

Paragrafo Gnico — Serd emitido parecer téanico pelo S.LM, favordvel ou desfavordvel, em relagio a0

fiixo higiénicn-sanitario do projeto.

Art. 15 - Satisfeitas s exigéncias fixadas no presente regulamentc, o S.1.M. autorizara a sxpedigio de

“TITULO DE REGISTRO", cordorme o art. 13, constando no mesmo o numero do registro, nome da firma

e outros detalhes necsssarios.

Paragrafo Gnico - A Secretaria de Meio Ambierite cobraré laxa para registro nos termos da legisiagae de

taxas em vigor.

Art. 16 - Quaiquer amphiags, remodeiacho ou consirugdn nos estabelecimentos regisirades, tanto nas

suas dependéncias guanto insiaiagies, demandario nova analise e aprovagio pelo S.EM..

Par&grafo Unico - Serd solicilado comprovante de pagamento de taxa de reforma, ampiiagho,

remodeiagio e recansirugdo do estabelecimento para anaiise higiéri itaria pelo S 1 M.

Art. 17 - O estabelecimento que interromper seu funcionamento. 56 podera reiniciar suas atividades

mediante inspegdo prévia de todas as suas dependérncias, instaiaghes e equipamentos.

Paragrafo Gnizo - Quando 2 interrupgdo do funcionarmerto ultrapassar 12 (dozs) meses seré canceiado

o respechvo registro.

Art. 18 - A venda, arendamento, doagho ou qualquer oparagdo que resulte na maodificagde da razdo

social e ou do responséavel legal do estabelesimento industrial, bem como qualquer modificagio que

resulte na alteragac do registro deve, abrigatoriamente, ser comunicada ao S.LM., bam como
ancaminhada toda a dogumeniagao probatéria para modificagdo do mgistro.

de, 0 S.1.M. pronsderé inspegao

CAPITULO!

EXPEDIENTE
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ESTABELECIMENTO DE CARNES E DERIVADOS

Art. 19 - Os esiabelecimentss de cames s derivados so assim classificadas e definidos:

| = abatedouro frigorifico;

1i - unidade de beneficiamento de came e produlos cameos; e

1l — agroindustria de pequenc ports de cames e derivados — pequena propriedade rural destinada ao
abate ou industrializagio de animais proditorss de came e procassamento de géneras alimenficios de
carnes e derivados com méo de obra predominamermente familiar.

§ 1° - Para os fins deste Decrelo, eniende-se por abatedouro frigorifice o estabelecimento destinado ao
abate dos animais produtores de came, 3 recepgdo, & manipulagéo, ao acondicionamento, a rotulagsm,
3 armazenagem e & expedi¢io dos pradutos orundes do abate, dutado de instaiagdes de frio industral,
que pode realizar o resebimento, a manipulagéo, a industriatizagée, o avendisionamento, a rotulagem, a
armazeragem e a expadigio de produtos comestivels.

§ 2° - Para os fins deste Decrato, entende-se por unidade de beneficiamento de carme e produtos
caineos o tecimiento destinado & pydo, & manipulagdo, ao acondicionarento, & rotulagem, a
armazenagem e & expedigdo de carne e produtos cameos, que pode realizar a industriaiizagdo de
pradutos comestivels,

Art, 20 - Considera-se “carme de agougus” as massas musculares maturadas e demnais tecidos que
acompanham, incluinde ou né&o a base dssex comespondenie e que procede dos animais abatidos sob
inspagas vetennéaria.

§ 1° - Quando destinado & elaboragdo de conservas em geral, por “carne” (matdria-prima) deve se
eniendar as massas musculares despojadas de gordura, apuneuroses, vasas, ganghos, terddes e 08505,
§ 2° - Considera-se “miados” os Srgios o visceras dos animais de agougue, usadas na alimentagio
humana, alérm de palas e cauda.

Art. 21 - O amimal abatido, formado das massas muscuiares 8 ossos, desprovido de cabega, mosgtbs
cauda, couro, 6igios e vi Thcicas & inais, tecnicammente preparado constitul a “carcaga”.
§ 1° - Nos suinos, para efeilo de reinspagde, desde que venham acompanhades dos respectives
certificados de inspagao, as suas carcayas podem ndo incluir o cour, cabega e pés.

§ 2° - A “carcaga” dividida ao longe da coluna vertebral iul as “meias carcagas” que, i
por um corte entre duas i os “quartos” § ou dianteiros e pasteriores ou
trassiros.

Art. 22 - A simples designagio “prodisto”, “subproduto”, “mercaderia” ou “génerns” significa, para efeito
do prasente regulamento, que se trata de “produto de origam animal ou suas matérias-primas”,

CAPITULOII
ESTABELECIMENTO DE LEITE E DERIVADOS

Art. 23 - Os estabelecimentos de leite & derivados séo assim classificados e definidos:

| = granja lefieira;

Il — poste de refrigeragdo,

1l = unidade de beneficiamsnto de leite e derivadas;

IV - queijafia; e

V - agroindustria de pequenc pors de leite e derivados — pequena proprisdade rural destinada ao
prosessamento de géneros atimenticios de leite e derivados com mao de obra predominantemente
familiar,

§ 19 - Para os fins deste Decreto, eniende-se por granja leiteira ¢ estabelecimento destinado a produgdo,
ao pré-beneficiamento, ao beneficianmento, ao envase, ac acondicionamento, & rotulagem, a
anviazenagem e a sxpadipho de leite para o omsume humano direto, podendo também elaborar
derivasdos iactess a partir de leite exclusive de sua produgéo, envolvendo as etapas de pré-
beneficiamento, beneficiamento, manipulagdo, fabricaglo, maturagéo, raiagho, fracionamento,
scondicionamenio, rotulagem, amnazenagem e sxpedicio.

§ 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeragie o estabelecimento intermadiario
entre as propried rurais e as unidades de ber i » de leite e derivadas destinado a seleglo, 2
recepgao,  mensuragio de pesc ou volume, a fittragdo, a refrigeragdo, ao scondicionamenio e a
expedigio de leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporéria do leite até sua sxpadigdo.

§ 3° - Para os fins deste Decreio, entende-se por unidade de benefici nio de leile e derivados o
astabatecimante destinado a recepgo, ao pré-beneficiamento, ac bereficiamerndo, ao envase, ao
acondicionarmento, a rofulagem, & armazenagem e & expedicio de leite para ¢ consumo humana direta,
facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricagdo, a maturagéo, 0 fracionamento, a rataglo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagsm e a expedipio de derivados Ycteos, perrnilida também
a expadigdno de leite fluido a granel de use industrial,

§ 4° - Para os fins deste Decreto, entende-se por queiaria o estabelecimento destinado & fabricagio de
queijos, que ervolva as etapas de fabricapde, maturagdo, acendivionamento, rotulagem, anmazensgem e
axpedigho, e que, casc ndo realze o processamente compieto do quelio, encaminhe o produto a uma
unidade de beneficiamento de leite & denvados.

cAPiTULO Il
ESTABELECIMENTO DE PESCADOS E DERIVADOS

Art. 24 - Os estabelecimentos destinados ac pescado e seus defivados s&0 classificados em:

| — abatedouro frigorifico de pescado;

Il = uridade de beneficiaments de pescado e produtos de pescado;

Il - estagéc depuradora de molsscos bivalves; e

IV — agreindlstria de pequenc parte de pescado e derivados — pequena propriagade rural destirada ao
processamento de géneros ali iicios de p do e derivados com mao de obra predominanismente
famiiiar.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, eitende-se por abatedouro frigorifice de pescado o estabelecimento
destinade ao abate de anfibins e répleis, a recepgdo, alavagem, a manipulagdo, ac acendisioniamento, a
rotulagem, & annazensgem e & expedipio dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o
recebimento, a manipulagao, a industr 480, 0 digi 1erito, a rotulagem, a amiazenagem e a
expsdigho de produtos comestivels.

§ 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de benefiziamento de pescado e produtos de
pescado o estabelecimento destinade & recepydo, & lavagem do pascade recebido da produgao priméria,
4 manipulagao, ao acondicionamento, a rotulagem, a amnazensgem € & expedicio de pescado e de
produtos de pescado, que pode realizar também sua industriaiizagéo.

§ 3° - Para os fins deste Decreto, entende-se par estagio depuradora de rroluscos bivaives o
estabelecimerto destinado a recepcao, 4 depuragdo, ao acondicionamento, & rotulagem, &
ammazenagem 6 & expedigio de moluscos bivaives.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 25 - Os estabelecinentos de produtos de abelhas e derivadas s classificados em:

1 — unidade de hensficiamento de produtes de abelhas; e

Il - agroindustria de pequenc porte de produtos de abelhas e derivados — pequena propriedade rural
destinada ao procassamento de génems alimeniicias de produins de abelha e derivades com mdo de
obra predominantemente farmiiiar.

§ 1° - Para s fins deste Dacreio, entende-se por unidade de bensficiamenic de produtos de abeihas o
estabelacimento destinado 4 receppdo, & classificagéo, ac benefici to, a industrializagéo, ao
scondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedigéo de proditos e matérias-primas pré-
beneficisdas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abethas e derivadus, facultada a
extragao de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§2°- E pamnilida a 480 de matéria-pn previamente extraida pelo produtor rural, desde que
aterdigo o dispusio neste Decrsto e normas complemeniares.
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cAPITULOV
ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 26 - Os byl
1 = grarija avicoia;
11— upidade de heneficiamento de svos e derivados; e

Il - agroindustria de pequenc porte de ovos e derivados — pequena propeiedade rural destinada ao
processamente de géneres alimenticios de oves e derivados com méo de obra predominanierrente
famitiar.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estateiecimento destinado 3 produsdo,
3 ovescopia, & classificagdo, ao acondicionamerdo, & rotulagem, & armazenagem € & expedicdo de ovas
ariundos, exslusivamente, de produgo prépria destinada & comercializegdo direta.

§ 2° - E permitida a granja avicvia a comercializagho de ovos para a uridade de beneficiamento de ovos
e derivados,

§ 3° - Para os fins desie Decreln, entende-se por unidade de bereficiamento de oves e derivados o
estabelecimento destinado a produgao, 4 recepqdo, 3 ovoscopia, & classificacd a indusingizagdo, ao
acondcianamento, & rotilagem, a armazenagsm e 3 sxpadigic de ovos e derivados

§ 4° - E faculada a classificagio de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivadas
recsber ovos ja classificados.

§ 5° - Se a unidade de beneficiamenie de ovos e derivados destinar-se, exciusivamenie, 8 expedigio de
ovas, peders ser dispensada a exigéneia de instaiaghes para a industrializagao de oves.

§ 6° - Casc disponha de esirutura e condiches apropriadas, é facuitada a quebra de cvas na granja
avicola, para destinagao exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e
derivados, nos tarmos do dispasto neste Decreto e em nommas complementares.

o8 de oves e d s&o classificados em:

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 27 - Os esisbelecimentios de armazensgem sée classificados como entreposto de produlns de
origem animal.
§ 1° - Entende-se por entreposto de produtos de origem arimal o estabelscimento destinado
exclusivamente a recsppdo, 8 amazenagem e @ expedigéo de produtes de origem animal, comestiveis
- ndo comestivels, que necessitem ou ndo de conservagdo pelo emprego de frio indusirial, dotado de
‘alagies especificas para realizagho de reinspegdo,

- Nos estabalecimentos citados nos § 1° ndo serdo pemnilidas quaisquer trabalhos de manipwagio,
e fracionamento ou de subsiituiclo de embalagem priméria, pewritida a substituigdo da embatagem
secundaria que se apresentar darnificada.

cAPITULOVII - i
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS NAQ COMESTIVEIS

Art. 28 - Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis séo classificados como unidade de
beneficiamento de produtos néo comestivels.

Paragrafo Gnico - Eniende-se por unidade de heneficiamenis de produdos nae comestiveis o
estabelecimento destinado a recepgdo, & manipulagdo e ao processamenio de maténas primas e
residuos de amimais, destinados ao preparc exciusive de produtos ndo utiizados na alimentagéo
humana, previsios neste Decreto ou em nomas complemnentanes.

TiTULO NI
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 29 - Para aprevagdo dos estabelecinenios de produtos de ongem animal devem ser saiisfeitas as
seguinies condigbes bésicas e comuns:
| = dispor de luz natural e/ou artificial & de ventilagdo suficiente, em todas as dependéncias, respeitadas
as pecutiaridades de ordem tecnoidbgica cabiveis;
Il ~ possuir pisos lisas impermedveis, sem rachaduras, e paredes azulejadas de cor clara, admilindo-se
no caso de estabelecimento de leite e derivadas, pisos e paredes lisas e impermeabilizadas de gor clara,
maneira a facilitar a impeza e a higienizagin dos estabeiecimentas.
il = pussuir, nas dependéncias de eiaboragdo de comestiveis, forro de material resistenie & umidads e
aos vapores, construido de modde a evitar o aciimulo de sujeira e contaminag@o, de faci limpsza e
higienizagdo, padendo o mesmo ser dispensado nos casss em que a cobertura progorcionar perfeita
higienizag8o;
IV = dispor de dependéncias e ir ghes minimas, respss as finaiidades a que se deslinam, para
recebimento, industrializagfo, embalagem, depdsito e exp digo de produtos comeslivels, sefmipre
separadas, por meio de paredss tolais, das destinadas ao preparo de produtos nde comesiivels,
V - dispor de mesas com revestimento de inox, polipragitenc e fibra de vidro para o8 trabathos de
manipulagdo e prepare de matérias-primas e produlos comastivels, construidas de forma a permitir facil
e perfeita higienizagao;
VI — dispor, quando n i, de dependéncias para administrag&o, oficinas e depdsitos diversos,
A sarados, preferentemerte, do corpo industrial,

- dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outras recipiertes de material impermeadvel, de
_uperficie lisa e de facil lavagem e higierizagao.
VI - dispor de rede de abastesimento de agua para atender, ient ite, as T i do
trabalho, cuja forte, canalizagho e reservatonio deverfic estar protegidos para evitar quaigquer tips de
contaminagdo,
iX — dispor de agua fria abundante e, quando necessano, de instalaghes de vapor e agua quents, em
todas as dependéncias de manipulaglo e prapar, ndo s6 de produtos, como de subprodutos ndo
comestivels;
X — dispor de rede de 2sgote em todas as dependéncias, com disposiive adequado, que evite refluxc de
odures e a entrada de roedores e de ouiras animais, ligados a tukios coletores, e esies ac sistema geral
de escoamenio, dotado de canaiizagén e de instalaghes para n o de gorduras, residuns e sorpus
fiutuantes, e caso necesséano, de dispositivo para depuragio artificial, e sistema adequado de tratanento
de residuos e efluentes compativel com a solupdo escelhida para destinagde final, de acprdo com a
legisiagho ambiental;
X1 - dispar, conforme legisiagdo sspecifica, de vestiario e insiatspdes sanitarias adequadas, de
dimensdes e em numers de proporcianal ao pessaal, com a0ess0 indireto as depsndéncias industriais,
quando localizadas em seu compo;
Xil ~ possuir instaiagdo de fric em nimero e sreas suficentes, segundo a capacidade & a finalidade do
estabelecimento;
Xill - dispor de equiparmnentos necessaiios e adaquados aos trabalhos, obedecidos o8 principies da
técnica industrial, faciiidede de higienizag3o e inocuidade a salide humana, inclusive para
aproveitamento & preparc de subprodutos né&o cormestivels;
XIV ~ dispor, quando necsssério, de equipamento gerador de vapor com capacidade para as
r idades do Iecimento, inslaiads em dependéncia edema;
XV — dispor de depdsilo adequado para ingredientes, embaiagens, continentes, materiais ou produlos de
limpeza;
XVi = localizar-se em ponte distante de fonies produtoras de odores indesejavels e de contaminagdo, de
qualquer natureza;
Xvli - dispor de pé-direito nas diversas dependéncias, de modo a permilir a disposigio adequada dos
equipamentas, a execugdo higitnica e sanitana das atividades e contribuir com a ventitagho do armbiente;
XVill ~ dispor de telas miliméticas em todas as janeias, passagens para o extedorou outra abertura, de
modo a impedic a enirada de insetos;
XiX - dispor nos locais de acessc as dependéricias de manipuiagio de comestivels, de estrutura de
higienizagie para méos e betas:

XX - 0s estabeiecimentss deverdo dispor de um sisterna sficaz de evacuagdo de efluentes e aguas
residuais, o qual devera ser mantido. a todo momento, em pom estado de funcionamento e de acordo
com o 6rgho ambiertal competente;

XXI - 0 sistemna de drenagem deve ser dimensionado adequadarmente, de forma a impedir o acimulo de
residuos e os ralos com sifdes e grelhas colosados em locais adequados de forma a faciiitar o
escoumento @ profeger contra a entrada de insetos;

XXit - os sngulos entre as paredss, as parsdes € 05 pisos, e as parsdes e o teto deverdo ser de facil
lirmpeza,

XxHl - na drea de industrializagdo deverfio existir instaiagies adequadas, higiénicas e convenienternente
localizadas para lavagem e secsgem das méos, néo sendo permitidas toathas de pano ou papel
recitiado;

XXV - as lixeiras deverdc ter tampas de acionamento ndo manual;

%4V — devem ser instaiados exaustwes ou sistema para climatizaghe do ambisnte quando a ventitagdo
natural ndo for suficiente para evitar condensagdes, desconforto térmics ou contarminagdes, ou quando
for necessario de acordo com o processo produtivo, sendo proibido o use de ventitadoi{es) na area
pradutiva;

XXVi — dispor, quando necessario, de dependéncias para exacuzao de anaiises laboratorials;

XXVl - as insiatagbes eiéticas devem ser preferenciaimente embutidas. e no caso de aparentes, devem
ser resobertas por cancs isolantes apoiados nas paredes ou teios;

XXVill = quando as dependéncias dos estabeltecimentos estiverem anexas & uma construgdo exisiente,
astes estabelecimentos devem pussuir entradas independentas e nao ter acesso entre estes;

X%1¥ — todas as vezes que for necesséro, o S.I.M., deve determinar a substituigan, raspagem, pintura e
reformia em pises, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 30 - As normas de impiantaggo e funcioniamento das agroindlstrias de pequenc pore bam como
seu sistema de inspeglo assosiads ao programa especifive do S.1M. serdo detalhadas por normna
gspecifca,

Art. 31 - Toda dgua utiizada no estabelecimento deverd ser notavel,

Par&grafo unico - Fica o respensivel legal pelo estabelscimento ubhgado 2 apresentar, anualments, o
jaudo de analises fisico-guimico e micrebiolégics da dgua de abasterimento.

CAPITULO|
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE CARNE E DERIVADOS

Art. 32 - Os demais estabelecimenios de cames e derivados devem satisfazer as seguinies condigbes,
sxcetuands-se unidade de beneficiamento de cames e dervados e agroindasiias de pequenc porte:

| — ser jocalizado em drea suburbana ou rural e dispor de suficiente *pé-dirsito” nas salas de matariga, de
modo a permitir a instaiagéo dos equipartienios, principaimente da trihagem aérea, numa altura
adequada a manipulagio das carcagas higienicamente, e dermais malérias-primas;

1 — dispor de currais /ou pociigas cobertas, sonvenieniemente pavimentadas e providas de bebedairos;
I — dispor, de acordo eam @ ificando do pelecimento, de dependéncias de maianga,
suficienternente ampias para permilir o normal desenvolvimente das respecivas operagdes, com
dispusifivos que evitem G cortalo das carcagas oo o pisc ou entre si, bem gomo ¢ contato manual
direto dos operarios duranie a movimentagdo das mesimas;

IV — dispor, nos estabelecimentos de abate, de dependéncia para o esvaziamento e limpeza dos
estdmagos e intestinus, a manipulaglo de cabegas e linguas e das demais visceras comesiiveis;
V — dispor de c&maras frias, e quando for o caso, de graxaria, de sala de descssa, de dependéncias
tecricamente necessarias A fabricagdo de salsicharia e canservas, de depdsito e saiga de couros, de
salga, reszaiga, e secagem de came, de depssito de subprodutos ndo comestiveis e de depésitos de
diversos, proporcionais & capacidade do esiabelecimento.
VI - dispor de equipamento completo e adequado, tais como, plataforma, mesas, canmos, caixas,
estrados, pias, esterilizadores e outras utilizados em quaisquer das fabricas de recebimento @
industrializagéo da maiéria-prima € do preparc de produles, em numero suficients e construidos com
material que permita facil e perfeita higienizago;
VIl - possuir dependéncias espesificas para higienizagéo de carretilhas sfou baiancim, cairos, gaioias,
bandejas e outros gomponentes de acnrde com a finalidade do estabelecimento;
Vil — dispor de equipamento gerador de vapor com capacidade de suficiente para as necessidades do
estabatecimento, bem como de instaiagdes de vapor da dgua em todas as deperiéncias de manipulago
e industriaiizagfo.

Paragrafo Gnico - Os estabelecimentos destinados ao abate de aves e coelhos devem satisfazar as
cendighes seguintes:

| —dispor de piataforma cobarta para a recepgan dos animais, protegidos dos ventos dominantes e da
incidércia direta dos raios solares;

H — dispor de mesanismo que permita realizar as operaybes de sangria, esfola, eviscerapic € prepars de
carcaga, COm as aves ou coelhos suspensos pelos pés efou cabegas;

1l — dispor de dependéncias exciusivas para operagies de sscaidagem e depenagem, ou de esfaia, no
casc dos coelhos,;

IV — dispor de dependéncia de exciusiva para operagio de sangria;
V —dispor de dependé para a operspao de eviscerapdo, limpeza, pré-resfriamento, gotsjaments,
ciassificagdo e embaiagem,;
VI — dispor, quande for o caso, de depen &ncia para a realizagao de cortes de carcagas.

CAPITULO I
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 33 - Os esiabslecimanios de leite @ derivados devem satisfazer as seguinies exigénuias, excetuando
as agroinddstiias de pequenc porte:

| — as segdes industriais deveriio possuir pé-direito com altura adequada de mado a permilir a instalagéo
dos equiparmentos sem camprometer a quaiidade dos produtos.

1l = possuir dependéncias ou lozal préprio para a higienizagdo dos vasilhames e carros tanques, os quais
deverdo ser higienizados antes do seu retoma aos pontos de origem;

1] — dispor de orbertura adequada nos socals de carregamento e descarregamento de leite & derivados;
IV — ter dependéncias para recebimante da matéria-prima ou produies, bem Lomo laberatéric de andiise.
§ 1° - Quando destinado a coagulagie de leite e sua parcial manipulagdo, até a obleng@o de massa
desscrada, enformada ou ndo, destinada a fabricagao de queiios, de massa sozida, semi-cozida ou
filiada, de requeijic ou de caseina serdo exigidas dependéncias distintas para tratamento do leite e
parcial manipulagic do produto, maquinas de pradugdo de frio e possuir instaiagéo de frio em numero 8
area suficiente, para a capacidade e finalidade do estabelecimento.

§ 2° - Quando destinado ao resfriamento de leite, selegdn, pré-resfriamento e remessa em camos targue
iselérminns, pars beneficiarnento sompl ou industriglizagée em outros estabelecimenias, deverd
possuir dependéncias para beneficiamento da maiéria-prima devidamente instaladas.

§ 3° - Quande destinado ao recabimento de matéria-prima para o pregaro de praditos derivados de laite,
acabsdos ou semiscabados, ou quando destinados a receber esses produlos, para complementagio e
distribuigio, seré NBCRSSANo:

| — possuir dependéricias para eiaboragdo ou fabricagdo de produtos derivados, sua sonservagdo e
demais operagles, incluinde-se as camaras de saiga e cura de queijos com temperatura e umidade
controtadas;

Il —ter as demais dependéncias e equipamentos previsios nos § 10 @ 2° deste artigo, considerando os
produtos que serko elaborados ou fabricados.

§ 4° - Quando destinade ao beneficiamento de leite para & consumo dirgio, ou para outos
estabeiecimentos, os que recebam leite j& beneficiado para distribuigdo ac consumo, ou ainda, desde
que instalados & equipadas, elaborem ou fabriquem produtos para complementagio e disiribuigao,
devera:

| — ter dependéncias para anaiises fisico-g simicas & microbioig para o beneficiaments de leite
destinado ao consumo direto e para as demais cpersgdes 1 arias, incluing quands for o caso,
deperndéncias para elaboragdo ou fabricagdo e conservagdo de produtos derivados,
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§ 5° - Quando destinado ao recebimente de produtos lciens para distribuicio, maturagdo, fracionamerito
€ LTy amiento, e desde que convenientemente instalzdos e equipados, de leite beneficiados para
consumo direlo, ou quande se destinem a fabricagac de qusijo fundido efou queijo ralado, seré
nesessario:

| - ter dependéncias para recebimento de produtos semiac Bados, sua ciassifinagdo, fracionamento,
embalagem, conservagio e demais operaglies necassanas ao funciofamerndo;

|l - dispar, quando for o caso, de dependéncia e equipamentos adequadus 2 elaboragés do queijo
fundislo ou ralado.

CAPITULO Il
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS

Art. 34 - Os astabelecimentos de pescado e derivados devem salisfazer as seguinies condigdes,
excetuando agroindistia de pequenc pode de pescado & derivados:
| - nos estabelecimentos que resebam, manipulem e comercializem pescado resfiado e congelado efou
se dediquem a industriaiiza430 para consumo humaito, sob qualquer forma:
a) dispor de dependénsias, inslaiagdes e equip tos para recep R0, selegd, inspecio
industriaiizagdo, amnazenamento & exp digéo do p mpetiveis com suas finaiidades;
b} possuir instalasdes para o fabrics e armazenagem de gelo, que devera ser, obrigatoriamente, de agua
potsvel, padendo essa exigéncia ser dispensada em regibes onde exista facitidade parz aquisigdo de
gelo de comiprovada qualidade sanitdra ou caso n&o haja idade de gelo no pr produtivo €
armazenagem do produto;
¢) dispor de separagio fisica adequada entre as areas de recebimento da matéria prima e aquelas
destinadas & manipulagéo;
d) dispor de equiparmento adequade & hipercioragdo, ou oulro meio aprovade a critério do 5.1 M., da agua
de iavagem do pescado ¢ da limpeza e higienizagdo das instalagdes, equipamentas e utensitios;
€) dispor de instaiagfes e equipamentas adequados & colheita e ac fransporte dos residuos de pescado,
resultante do processamento indusiral, para ¢ sxterior das areas de manipulag3o de comestiveis;
1) dispor de insialagbes & equipamentos para ¢ aproveitamenio adequado dos residuos de pescado,
resultantes do procassamenio industrial, visande a sua transformagio em subprudutos nac somestivels,
podends, em casos especials, ser di pensada esta exigénuia, permitinde-se o encaminharnento dos
residuos de pescado aos estabeizcimentos dotados de instalagdes e aquipamenios proprios para esta
Aaglidade, cujo transporte devera ser realizade em veiculos adequados;
’ “spor de camara de espera para 0 armazenamento do pescado fresco, que Ndo passa ser
lipulads ou comercializado de imediato, de acordo com o processo produtivo do produto;
h) disgior de equipamento adequado alavagem e & higienizagho de caixas, recipienies. grelhas, bandejas
e outros utensilios usados para o acondicionamento, depdsiio e transgorte de pascado e seus produlos;
i) dispor, nos estabeletimentos que elaboram produtos congelados, de instalaghes frigorificas
indepandentes para congelamento e aslocagem do produto final;
j) dispor, no case da elaboragho de produlns curados de pescado, de camaras frias em ndmeros &
dirensoes 1 arias a sua gem, com temndmalre calibrado e de facil leitura, podendo em casos
espesiais ser dispensadas essas exigncias, permitindo-se o encaminhamante do paatado curado a
esiabetecimentos dotados de instalagdes frigerificas adequadas ao seu armazenanento.
Il - dispor, no case de elaboragio de produtes curados de pascado, de deposito de sal;
1l — o5 estabelesimentos destinados & estocagem de pescado frigorifico devem dispor de camara
frigorifica adequada ac ammiazenamento dos pmdutos acs quals se destina.
Paragrafo Gnico - Os estabelecimentos destinados & fabrivagio de subprodutos néc comestivels de
pescade devem satisfazer as seguinies condighes:
{ — dispor de separacdo fisica adequada entre as areas de pé-direilo & pds- satagem. para aquelas que
Borem faiinhas de p dos:
Il - disgror, conforme o caso, de instal gGes e equipamertos para 2 desoderizagho de gases resultantes
de suas atividades industriais.

CAPITULO IV
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 35 - Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados deverdo safisfazer as seguintes
exigéneias:

| - dispor de dependéncias de recebimento;

Il - dispor de dependéntias de manipuiagio, preparo, classificagdo e embatagsm do produto.

cAPITULOV
FUNCIONAMENTO DE ESTABELEGIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 36 - Os estahelecimenios de ovos e derivados devem satistazer as seguintes condigies, excetuando
agroindistria de peguenc porte de oves @ derdvados:
| = dispor de sala ou area cotwria para recepgdo de ovos;
Il = no caso de entraposio de ovos, dispor de drea para ovestopia, exame de flucrescénela de casca e
. erificagic do estado de gonservago dos ovos e ciassificagdo comercial,
,' - dispor de camara frigovifica a juize da inspagéo;
- no caso de fabricas de conservas de oves, dispor de dependéncias apropriadas pra recebirnenta,
.uanipulagio, elaboragin, preparo, embaiagem e depdsito do produto.
TiTULO IV
DAS INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

Art. 37 - Os equipamentos e utensilios devario atender s seguinies condighas:

1 - tedos os equipamentos e utensilios nas areas de marnipulagdo devem ser de materiais que néo
transmitam substancias txicas, odures, sabores, € sejam néo absorvenies, resisienles a compsdo e
capazes de resistir s operagies de higienizagA0;

11 - as superficies deverdo ser lisas e isenlas de imperfeigies (fendas, amassaduras, etc Y que possam
comprometer a higiene dos alimendos ou ser forte de comaminagio,;

il - todos os equipamentos & utensitios deverdic estar desenhadas e gonstruides de mode que
assegurem uma compieta higienizagao,

IV - tados os equipamientos deverdo ser utilizados, exciusivamente, para as finalidades as quais se
destinam;

V - os recipientes para materiais ndc cormestiveis e residuos deverdo ter perfeita vedagho, ser
construidos de material ndo absorvente e resistente que faciiite a limpeza e eliminagie do coreddo;

V1 - os equipamientos & utensifios ermpregadus para materiais nac zomestiveis ou residuos dever@o ser
marcados som a indicagdo do seu uso e ndo poderdo ser usados para pradutos somestivels;

VH - equipamerios de conservagic dos alimentos (refrigeradores, congstadores, camaras gorificas e
outras) deverdo dispor de dispasiivo medidar de temperatura em local apropriado e em agequado
fungiznamento.

Art. 38 - Nos estabeiscimenios ndo serd permitide apresentar, guardar, estocar, ammazenar ou ter em
depdsito, substancias que possam CoruiTper, alierar, adulterar, falsificar, avariar ou comarninar a
matéria-prima, os ingredientes ou os pradutos alimenticios.

CAPITULO VI
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 39 - Os responséaveis peios estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricagdo
dos produtos de ongem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produlns que
atendam aos padries de qualidade, que n&c apressntem riszo & satde, A seguranga € ac inieresse do
censumidor,

Art. 40 - Todas as dependércias e os equipamentes dos estabaiecimentos devem ser mantidos em
condigies de higiene, antes, durarie e apbs a realizagio dos {rabaihos de rotina & indusiriais, dando-se
converiente destino as aguas servidas e residuais.
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Paragrafo Gnizo - O Servige de Inspegdo Municipal - S.1.M., podera autorizar o tratamento artificial de
4guas servidas e residuals caso de aceddo com a legisiagio ambiental.

Art. 41 - O maguinério, carres, tanques, caminhées, vagoneles, caias, mesas, demais maleriais e
ensiiios serfo convenientermente marcados de modo a evitar equivacss entre 03 destinos de produtos
comestiveis e 0s usados no transporte ou depdsito de produtos ndo comestiveis, ou ainda utilizades na
alimerntagio de ammais, usanda-se apenas denomiragbes tiveis® e “néc iveis”,

Art. 42 - Os pisos  as paredes, assim cumo o5 equipamentos e utensilios utiiizadas na indlstria, devem
ser lavados anles, durarte e apés o funcionamento & convenientemente desinfetades, neste caso, peio
emprogo de substancias regisiradas nos drghos compedenies.

Art. 43 - Os esiabelecimentos devem ser mantidos limpes, livre de mostas, masquitos, baratas. ratos
camundongos e quaisquer outros insedos ou animais prejudiciais, aginds-se cautslosamente quanto ao
empregs de veneno, cujo use s¢ é permitido nas dependéncias nio destinadas & manipulagao ou
depdsito de produtos comestiveis @ madiante autorizagas da inspegio municipal, ndo sendo parmitido o
emprego de produtos bioiigices.

Paragrafo Gnico - £ proibida a permanéncia de cies, galos e outros animais esiranhios no recirtoe dos
estabuiscimentos e locais de cuieta de matéria-prima e dreas adjacentes.

Art. 44 - Devera ser apiicado um programa eficaz e continuo de cumbate as pragas e vetones.

§ 1° - Ndo é pesmifido 0 emprege de substancias n&c aprovadas pelo drgdo regulador da sallde para o
conirole de pragas nas dependéncias destinadas & manipulago e nos depésitos de matérias-primas,
produtos & insumos.

§ 2° - Quando utiiizado, ¢ coniroie quimizc deve ser exacuiade por empresa espacializada e por pessoal
capaciado, sonforme legisiaplo sspecifica, e som groduutos aprovades pelo Srglo regulador da sande,
Art. 45 - Os funcionénios que trabalham na drea industrial devem usar uniformes proprios e limpos, e
equipamento de protegéo individual, se for caso.

§ 1° - Os funciendrios que trabathem na manipulagio e, dirstaments, no prosessamento de produtos
comestiveis devem utiiizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que pussibiite a facll visualizagéo
de possiveis contaminagiss.

§ 2° - E proibida a circulagBo dos funcionarios uniformizados entre dreas de diferentes risnos sanitarios
ou fora do perimetro industrial.

§ 3° - Os funcionarios que trabalhem nas dernais atividades industriais ou que sxecutemn fungdes que
possam acarrstar zontaminagdo criuzada ao produto devem usar uniformies diferenciados por cores.
Art. 46 - Os maripuladoras devem:

1 - ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, n&o usar maguiagem & adomos,
tais camio: anéis. brincos, denire ouires;

1l - usar cabelos presos e protegides com fouca;

1l - lavar cuidadesamente as maos anies ¢ apds manipular 0s alimentos, apds qualquer intermip;ds da
atividade, apds tocar matedais contarinades e sempre que se fizer necessano;

IV - ndo fumar nas dependéntias do sstabelecimento;

V - evitar cantar, assoviar e praicar todo tipo de conversa paraieia e desnecassdria snquaito maniputam
os alimeriios;

VI - proteger o rusto ao tossir ou espirrar

VIl - née comer ou mascar chicietes nas aress de manipuiagéo dos alimentos;

Vil - evitar todo alo que pessa direta ou indiretamente contaminar o aiimentos.

Art. 47 - O pessoal que ipula proditos dos ou trabalhe em necropsias fica obrigado a
desinfetar as maos. instrumentss e vestuaros, com antissépiicos apropriados.

Paragrafo anico - E olifigatéria a existéncia de lavatorios sxciusivos para higiene das mos na drea de
manipulagao,

Art. 48 - £ proibido utiiizar as areas snde se realizam trabaihios indusiriais para outras atividades que ndo
se reiacionem com o trabalho, bem coma depositar produips, objsios @ materiais estranhos a finalidade
da deperiiéncia.

Art. 49 - Os manipuladores devem estar capaciados para as d: pennadas de acordo com
as Boss Prativas de Fabricagdo - BPF.

Art, 50 - £ proibido empregar na coista, embaiagem ou conservagdo de maléas-primas, ou proditos
usados na alimentagdo humana, vasilhames de cobre, lat&o, zinco, barro & estanho com liga que
contenha mais de 2% {deis por cenio) de chumbo ou que apresenite estanhagem defeityosa, ou quaigquer
utensilio que, pela forma e corpesigio, possa prejudicar as malérias-primas ou produtos.

Art. 51 - Os funcionarios do estabelecimerto deverdo fazer pelo menos um exame de saijde anual, com
05 devidos exames compiementares (laboratorizis), se for caso.

§ 1° - A inspegdo madica & exigida, tantas vezses quanias necessérias, para qualquer empregado do
ssiabelecimento, inclusive seus propristarias, se axercarem atividades industriais.

§ 2° - Serripre que fique somprovada a exisiéncia de dermatase, de doengas infectononiagiosas ou
repugnantes e de portadores de Salmonsllas, em qualquer pessoa que exerga atividade industrial no
estabsiecimento, esta sera imediatamente afastada do trabalho, cabende & inspegde municipal
comunicar ¢ fato & auloridade de sande pubiica.

Art. 52 — E proitido o scendicionaments de malérias-primias e produios destinados & alimentagio
humana em carrs, respientes, ou sontinentes que tenam servido para produtes néc comestivels.

Art, 53 - Nos beteci tos de leite e o dos é obrigatiria a rigorosa lavagem e esieriizagdo dos
vasiihames antes de seu retomo aos postos de origem.

Art. 54 - Todos os pradutos de higienizagio devem ser aprovados pelo érgdo de saide competerte,
identificados e guardados em local adequade, fora das areas de armazenagem e manipulagdo dos
alimentos.

Art. 55 - Os vestiarios, sanitérios, banheiros, as vias de acessc e s péatios que fazem parte da érea
industrial deverdo sstar permaneniemente limpos.

Art. 56 - Qs subpredutos deverdo ser armazenadas de mareira adequada, serdo que, aqueles
resultantes da elaboragdo que sejam veiculos de contaminagio deverdo ser retirados das areas de
trabalho quantas vezes forem necessanias.

Art. 57 - Os residuos deverdo ser refirados das areas de manipulagde de alimentos e de oulras &teas de
trabatho semgre que for nesessério, sendo obrigaténia sua refirada ao menos uma vez por dia.
Paragrafo Gnico - Imediatamente depois da retirada dos residuos dos recipisnies utiiizados para o
armazenamento, lodos os equipameantos que tenham entrado em cuntato com eles deveréo ser
higienizadios.

Art. 58 - O reservatiric de agua deveré ser protegido de contaminagio extema e higienizado
regularmente & sempre que for necessano.

Art. 59 - Os squipamentos de sanservagdo dos alimenios devem aiender as condigdes de
funcionamento, higiene, iluminagéo e ciruiagho de ar, devendo ser higienizados sempre que necessario,
& No Minifno UMa vez ao ano.

Art. 60 - O S.LM. podera exigir em qualquer osasido, desde que julgue necessario, quaisguer medidas
higiénicas nos belecimerdos arsas de inf , suas dependéncias & anexos.

CAPITULO VIl
OBRIGAGOES DAS FIRMAS

Art. 61 - Ao propristaric do estabelec sompete:

| — observar e fazer observar as exigénoias santidas no presente Dacreio;

It - fomener passoal necsssano e habilitado, bem como material ip juigado indis pensével aos
trabaihos de inspegao, inclusive acondisionarmento e autenticidade de amosira para exames de
laboratdrio;

Hli = fomacer aos empregades e funcionérios da inspegao uniformes comxstos e adequados aos
diversns servigns, quando necessario;

IV = fomezer até o 10° (décimo) dia Gtil de cada més os dados isticas de int na avaliagdo da
produgdo, indusirializagdo, transporte e coméreio de produtos de origem anirmal, confarme modelo
disponibilizado pelo S.LM.;
V — avisar, com antessdén a chegsda de animais a serem abatidos & fomener todos os dadas que
sejam soficitagos pela Inspegda Muricipal;

VI - dar aviss de 24 (vinte e quairo} horas, no minimo, sobre a realizagio de quaisquer trabalhos de
abate nos estabelecimendos, mencienando sua natureza & hora de inicio @ de provéavel corciusao;
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VI — avisar, com artesedéncia, a chegada de animais & serem abafidos fornecer tudos os dados que
sejam soiicitados pela Inspagio Municipal,
VIl - forrsecer material proprio, utensilio e substancias adequadas para o8 trabathos de linpeza,
desinfesgdo, esterilizagic de instrumenios, apareihos ou instatagdes;
VI - formecer amnarios, arquives, mapas, livros e outros malerials destinados 2 inspesdo municipal para
seu uso sxclusivo;
X — fornecer material préprio, utensilio e sub adequadas para os trabalhos de limpsza,
desinfecgo, esteriizagio de instrumentos, apareihos ou instalagles,
X = manter iucals apropriados, a juizo da inspegdo municipal, para o recebimento e guarda de malérias-
primas procedentes de outros estabelecimentos sob inspesdo ou de retomo de centros de consumo,
para serem reinspacionados bem como para sequestro de carcagas, matérias-primas e produlos
suspeitos;
X - fornecar insialagies, aparelhos e reafivos nacessdrios, a juize da inspesdo municipal para analise
de maténias-primas ou produios no laboratire do estabelacimento,
Xil = manter em dia o regisiro do recebirmento de animais e matérias-primas sspecificande provedéncia e
qualidade, produtas fabricados, saida e destino dos masmos,;
XlHii — marnter pessaal babilitado na diregéo dos trabaihos t o3 do estabelecimento;
XIV - recoihier as taxas de sxpediente prevista na legisiagéo vigente;
XV — marder a disciplina interna dos estabeiscmerntos.
Art. 62 - O pesssal coiocado a disposizao pelo
as ordens diretas do S.LM.
Art. 63 - Cancetado o registro, o material pertencente ao municipio, inciusive de natureza cientifica, o
arquivo, os carimbos oficials de inspegén municipal e as embaiagens com cafimbo 4o S 1 M, serdo
recothidos & diregio do S M.
Art. 64 - Todo estabelecimento deve regisirar, além dos £asos previsios, diafiamente em livros proprius e
mapas, cujos modelos devem ser furnecidos pelo S .M., as entradas e saidas de matérias-primas
proditos especificando quantidade, qualidade e desting,
§ 1° - Tratando-se de matéria-prima ou produtos de laticinios procedenies de ouiros estabelecimentos
sob inspegéo, deve ainda a firma, nos fivzos & mapas indicadas, langar data de enirada, o ndmero da
guia de embarque ou certificado sanitario, nimero de relacionaments ou de regisire do esiabeigcimento
remstante.
§ 2° - Os esiabelecimentos de lefle e derivadeos deverio fornecer relagho atualizada de formecedores e
_~ame da propriedade rural e atestados sanitarios dos rebanhas.
* . Os estabeiecimentos de pescados e derivades deverdoe famscar relagde atualizada de
208gorss.

imento para o trabathe de inspegao ficard sobr

CAPITULO Vil .
DO PROCESSAMENTO, IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS ALIMENTICIOS

Art. 65 - Os progdutos de origem animal devem ser acondicionades ou embaiados em recipientes ou
continentes que confiram a nacesséria protegdo, atendidas as cararleristivas especificas do produto e as
condighes de armazenarmento e transporte.

Art. 66 - As matérias-prirmas ou ingredieries utilizados na elaboragao dos produtos alimenticios deverdo
estar limpos e em boas condigdes higiénics-sanitarias.

Paragrafo Gnico - As matérias-primias ou ingredientes deveréo ser inspecionados e ciassificados antes
de seguirem para a industriaiizagio.

Art. 67 - As matérias-primas, ingredientes ou pradutos alirmardicios industrializados, armazenados,
guardades ou transporiades devem estar deniro do prazo de validade.

Art. 88 - Os métodos de conservagéo dos produtos alimentivios deverdo ser coniroiades de forma a
profeger contra a contaminagdo, det inragdo aphs o provessaments & amesa de risco & sadde poblica.
Art. 69 - Tedos os predutos alimentisios devem ser embalados de forma a garantir a sua invivlabilidade.
Art. 70 - Devera ser assegurada a adequada roiatividade dos estoques de matérias-primas, ingradientes
e produtos alimenticios,

Art. 71 - Os produtos alimenticivs devem atender aos regulamentos técrices de identidade e quatidade,
padrdes microbindgicos, de adifives aiimentares e auadjuvantes de tecnologia de fabricagio, e outras
legislagGes pertinenies.

Art. 72 - A Divisao de Inspecdo Sanitéria regulamentard, quando nezessario, os padries de identidade e
qualidade dos produtos alimenticios abrangidos por este regulamento através de atos nommativos
complermentares.

Paragrafo Gnico - Na auséncia de regulamentos técricos de idendidade Municipal, seréo adoladas
legisiagies Estaduais e Federais vigentes,

Art. 73 - O controle sanitario dos animais deveré seguir orieniasdo do Orgdo Oficial de Defasa Sanitéria
Animal do Estado.

CAPITULO IX
EMBALAGEM E ROTULAGEM

SEGAD|
b EMBALAGEM E ROTULAGEM EM GERAL

| 74 - Para os fins deste Decreto entende-se por réjulo ou rotulagem toda inscrig o, legenda, imagem
< toda matéria deseritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estamnpada, gravada, gravada em
relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou conteriores do produto de origem animai destinado
ao coméncio, com vistas & identificagio.
Paragrafo Gnico - Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintades, respeitados a
ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.
Art. 75 - Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados sm recipienies ou
conlinentes que confiram a necessaria proiegao, atendidas as caracterisiicas especificas do produto e as
condigies de armazenamento e transporte.
§ 1° - O maderial utilizade para a confergdo das embatagens que entram em contato dirsto com o produto
deve ser previamente autorizado pelo orgo reguiador da matéria.
§ 2° - Quando houver intéresse sanitario ou tecnuibmico, de scurde com a natureza do prodito. pode ser
exigida embatsgem ou acondicionamento espeacifico.
Art. 76 - Todos os peotutos de origem animal entregues ao comérsio devem estar ideniificados por meio
de rétulos regisirados, aplicados sobre as matérias-primas, produlos, vasitharmes ou containess, quer
quando diretamente destinados ac Consumo pubiico, quer quando destinadas a outros estabelecimentos.
§ 1° - Os produtos de origem animal manipulados, ou a serem fracionados, devem canservar a rofulagem
sempre que pessivel ou manter ident gdo do estabelecimento de origem.
§ 2° - O rétulo deve ser resistente as condighes de armazenamenio e de transporte dos produtes e,
quando em contato direto com o preduto, o matedal utiizado em sua confessdo deve ser previamente
aulorizado peio drglo regulador da sande
§ 3° - As informagdes constanies nos ritulos dewem ser visiveis, com caratierss legivels, conforme
legisiago espesifica.
Art. 77 - A aprovagée e regisiro de rétulo devem ser requeridas pelo interassado que instruiré o pedido
com 0s seguintes documienics:
| — crogqui dos rétulos a regisirar ou usar, em seus diferentes tamarihos, em 02 (duas) vias;
Il = memorial descritivo do provesse de fabricagdo do produto, detalhando sua composigdo o e
respectivas persentagens conforme midelo disponibiizado pelo S.LM., em 02 {duas) vias; e
Il - compravante de pagamente da taxa de registro de rétulo.
Paragrafo Gniso - Quanda o pese, daia de fabricapo e data de vaiidade somente possam ser
colocados aps acondisonamento & rotutagem do praduto, o requerimento deve consignar essa
snorréncia.
Art. 78 - Registrado o réiulo, 0 S.LM. comunicara 4 firma interessada de sua aprovegac ou
desaprovagso, arquivande a via apresentada como parte integrante do prosesso de regisiro junto a0
S.EM..
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Art. 78 - Os rétilos regisirados trarfo impressa a deciaragio de seu registro no S.1.M., seguida do
nulrmero respaciivo.

Paragrafo Gnico - Cada produto regisirado terd um nGmiero propric que censtard no seu rlula.
Art. 80 - Os rétulos devem ser usadas sorente para os produtos a que tenhiam sido destinados e
nenhuma modificagdo em seus dizeres, cores ou desenhos podera ser feita sern prévia aprovagéo do
SIM.,

Art. 81 - Nenhum rétulo, etiqueta ou sele pode ser aplicado sscondende ou encobrindo, total ou
parciaimente, dizeres de rotulagem, ideaiificagdo de regisiro & o carimbo da inspegdo municipal.

Art. B2 - Aiém das exigéncias previsias neste Decreto e Legisiagiio Federal vigente, os rotulos devem
obrigatoriamente canter as seguinies indicagles:

| - nome do produto em caracierss destacados, uniformes em corpo & <or, sem intercatacso de
desenhos e outros dizeres, obed wdo as diseriminagd tabelec nas normas editadas Esiaduais
e Federais;

Il - niome do estabelscimento produter;

i — nome e endersgo do est i
quando for o caso;

IV = carimbe oficial da inspegdo municipal;
V - ideniificagdo do estabeiscimento, espacificandn o nome do fogradourd, nimers, cidade, telefone,
CNPJ ou CPF, nos casos que couber,

V1 — marca oficial do produto;

VIl — data da fabricaggo e prazo de validade e nimere de lote;

Vil — férmula de composiglo do praduto ou outros dizeres, quando previsios nestas normas, além de
instrigdes sobre conservagho do pradute

1X - lista de ingrediertes e aditivos;

X - instnigées sobre a conservagde do produtar

X1 — pesa brute, liquido ou volume, conforme legisiagdo do drgdc competente;

XH = a inscrigho Reg n xxx/xxx sendo o qualro primeiros algarismos destinados ao namiero do
estabglacimento e 0s demais referentes ao produto; e

X1l — a especificagdo "indistria ira".

XIV - instrupdes sobfe 0 preparo e o usc 4o produto, quando nacessario.

Art. 83 - A data de fabricagao e prazo de vaiidade, conforme a natureza do ervoltdrio serd impressa,
gravada ou declarada por meio de carimbo, detathando dia, més e ano, pedende este Glime ser
represeniado pelos dois Gltimos algarismos.

Art, B4 - E proibida qualquer denominagée, dewsaragao, palavra, desgahio ou inscriglo que transmita
faisa impress 3o, formega indicagdo errdnea de origem e de quaiidade dos produtos, podendo essa
proiwigéo se esiender a juize do 51M., as denominaghes impedprias.

Art. 85 - Os ratulos das smbalagens de produtas que néo forem destinados & alimentagao humana
devem conter, além do carimbo da inspagio municipal, ad “NAO COMESTIVEL”, obrigatéria
também nas embatagans, a fuge ou por gravagho, e em qualquer dos casos, em caracierss bem
destacados.

Art, B6 - No tocante a embalagem e rolulagem de produtos de origem animal deverdo ser observadas as
legisiagfes federais dos drglos correlaios, assim camo o Cédigo de Defesa do Consumnidor.

Paragrafo Gnico - O uso de ingradientes, de aditives e de coadjuvantes de tecneiogia em produtos de
ofigem anirral e a sua foima de indizag&o na rotulagem devem atender & legisiagdo espesifica.

Art, 87 - Os estabelecimenios devem comunicar ao S.1 M., a néo utilizagée de qualquer rétulo para fins
de cancelamenio do regisiro.

Art, 88 - Os carimbos oficials em qualquer estabeledimento devem reproduzir fiel e exatarnente os
modeios crades por normas fadas pelo SIM.

Art. 89 - No caso de cassagao de registro ou ainda de fechamento do estabslecimento, fica a firma
responsével ebrigada a inutiizar a rotulagem existente em estoque, sab as vistas da inspegdo municipal,
4 qual eniregara todes os carimbos & matrizes que tenhia em seu pader.

Art. 90 - Qualquer mesdificagdo, que implique em alterago de identidsde, qualidade ou tipo do prodhsto
de origemn amimal, devera ser praviamente soliciiada ao 5.1 M., podendo ser mantide o nimerc de
regisiro anieriormente concedido caso aprovado.

que tenha compietado opsragbes de acondicionamento,

seghO Il
DA ROTULAGEM EM PARTICULAR

Art, 91 - O prodluto deve seguir 2 denaminagio de venda do respeciivo Regulamento Téonico de
|dentidade e Qualidade - RTIQ.

§ 1° - O pescado deve ser identificade com a denominagdo comum da espécie, podendo ser exigida a
utiiizagde do nome clentifics sonforme sstabelecido em norma compiementar.

§ 2° - Os ovos que néo sejam de galinha, devem ser denominades segunde a espécie de que procedam.
§ 3° - Os derivadas tctens fabricados com leite que ndo seja de vaca, deverm possuir em sua rotulagem
a designagéo da espécie que |he deu origem, exceto para 0s produtos que, em fungle da sua identidade,
s30 fabricados com leite de outras espécies que ndo a bovina.

Art. 92 - Os produtos camaocs que contenham came e produtos vegetais devem dispor nos rdtulos a
indicagde das respactivas peesentagens

Art. 93 - A 4gua adiciorada aos pradutos carneos deve ser deciarada, em percentuais, na lista de
ingredientes do produto.

Paragrafo Gnico - Sempre que a quantiiade de sgua adicionada for superior a trés por cento, o
percentual de dgua adicionado ac produto deve ser informado, adicionaimente, no painel principal da
rotulagem.

Art. 84 - Os produtos que nac sejam leite, produto lcteo ou preduto lactes composto n&o podem utifizar
rétulos, ou qualquer forma de apresentagio, que declarem, impliquem ou sugiram que estes produtos
sejam leite, produto lagten ou produlo lacien composio, ou que fagam alusdo a um ou mais produtos do
mesmo Hpo.

Paragrafo unico - Para os fins daste Decreio, entende-se por termos 1acisos 0s nomes, derngminaghes,
simbeios, reprasentagias graficas ou outras formas que sugiram ou fagam referéncia, direta ou
indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

Art. 95 - Tralande-se de pascado fresto, respeitadas as peculiaridades inerenies & espécie e as formas
de apresentagho do produto, pods ser disp do o uso de embalagem desde que o produto seja
identificado nos contentures de transporte, conforte definido em normas complemeniares.

Art. 96 - Tratando-se de pescado descongelado deve ser incluida na designagéo do produto a palavra
“deszongelade”, devendo o rétulo, apresentar no painet principal, logo absixc da denominagdo de venda,
em catacieres destacados, uniformes 8m Corpe & oor, ser intercaiagao de dizeres ou desenhos, em
caixa alta e em nagrito, a expressdo “NAO RECONGELA|
Art. 97 - Na rotulagem de mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produlos das abelhas
dave constar a adveriéncia "ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONSUMIDO POR CRIANGAS
MENORES DE UM ANO DE IDADE.", em caracieres destacadas, nifidos e de facii leitura.
CAPITULOX

DOS CARIMBOS DE INSPECAC

Art. 98 - O carimbo oficial da inspeg&o municipal é a garantia que o estabelecimento se enconira
devidamente registrads ne 5..M. e que o produto é procedente de estabeintimiento inspecionado
fiscalizado.

§ 1° - Os carimbas de inspagdo devem obedeser exalamente & descrigdo e aos modelos previstos nesie
artigo, em zor Unica, preferenciaimente prefo quando impressos, gravanos ou fitografados.

§ 2° - Os madalos de carimbos de inspegéo a serem usados nos rotulos de produtos alimenticios
registradas na Divisac de Inspegdo Sanitaria obedscerdo as sepuintes especificagdes, cujos formatos
dimensdes e emprages sio fixatos neste decreto:

1 - a exprassio “SERVIGO DE INSPEGAQ MUNICIPAL", na borda superior extarmna;

Il - *SA0 SEBASTIAD” que scompanha a curva superior intema;

11l - a palavra “INGPECIONADO", a0 cantro;

Hi - o nGmers de registro do esiabelscimento, abaixo da palavra "INSPECIONADO";

IV - as infcizis “S..M.%, na borda inferior interna.
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§ 3° - As iniciais *S.LM.” sigrificam “Servige de Inspegdo Municipal’,
§ 4° - O nimero de registro do esiabelecimento constante do carimbe de inspegdo ndc é precedide da
desigriagao “namerc” ou de sua abreviatura (n°) & & plicado no lugar com equidistante dos
dizeres ou das lefras & das linhas que represeniam a forma.
§ 5° - Pode ser disp do o uso da Bxpr “SERVIGO DE INSPEGAD MUNICIPAL® na borda
superior dos carinbos oficiais de inspegdo, nos Casos em que oS canmbos forem gravados em reievo am
vidros, latas. pidsticas termo-moldéveis, lacres e 0s aposios em carcagas.
Art. 99 - Os carimbss do S.LM. devem abedecer exalamente & desaricho e aos modeios deigrminados
em norimas complementares, respeitadas as dimenséas, a forma, os dizeres, o idioma, 0 lipo e o Loipo
de letra e devem ser coinnades em destanque nas testeiras das caixas e de outras embalagens, nos
rhtulos ou nos produtes, numa zor Unica, de preferéncia preta, quando impresses, gravada ou
litegrafados.
Paragrafo Gnico - Nos cases de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagesm seja
menor ou igual a 10 om? (dez centinmeins quadrades), o carimbe n&o necsssita estar em desiague em
refagdo ans demais dizeres constantes no ritulo,
Art. 100 - Quande constatadas iregularidades nos carimibos, estes devem ser imediatamente inutilizados
pein SIIM.,
Art. 101 - Os diferentes modelos de carimbos do S.1.M. a serem usados nos esiabetacimentos
inspevionatios devem obedecer &s seguintes especificagies, aiém de outras previstas em nomas
compleneritares:
| — primeirc modeio:
a) dimensdas: 7cm x 5cm (sete cerntimetros por cinee it 3
b) forma; eliptica no sentido horizontal,
¢} dizeres: deve constar a sxpresséo “SERVICO DE INSPEGAD MUNICIPAL” na borda superior sxtema,
o numero de registro do estabelecimento, isclado e sbaixo da palavra “INSPECIONADO", colocada
horizontaiments @ “SAD SEBASTIAQ®, que acompanha a curva superior da elipse; loge absix do
namero de registro do estabelecimento devem constar as iniciais *S LM.”, acompanhando a curva
inferior;
d) uso: para carcaga ou quartos de bavideos, de bufaios, de equidecs e de rafitas em condigbes de
consumo em natureza, aphado sobre as carcagas ou sabre o quarlos das Carcagas.
1l — segundo madelo:
a) dimensdes: Sem x 3om (cinco
A\ forma e dizeres: idértivos ao madelo 1;
. “so: para carcagas de suidecs, de ovinos e de caprings em cerdicdes de consumo em natureza,
cado sabre as Carcagas ou sobre os quartos das carcagas.
1l = terceire maodelo:
a) dimensdes;
1. 1 om (um ceniimeiro) de didmetro, quando apiicado em embatagens com suparficie visive! para
rotulageim menor ou igual a 10 c? (dez centimatros quadrados),
2. 2 om {dois ceniimetros) ou 3 om (irés ceniimetros) de diametro, quando apiicado nas embalagens de
pesoc até 1 kg (um quilograma);
3. 4 cm {quatro centimetros) de didmetro, quando aplicado em embalagens de peso suparior a kg (um
quilagrama) até 10 kg (dez quilogramas); ou
4.5 cm {cinco cenlinmiros) de diametro, quando apiicado em embalagens de pesc supsrior a 16 kg (dez
quilogramas);
b) forma: circular;
¢) dizeres: deve constar o nimerc de regisiro do estabelecimento, isciado e abswo da paiavra
INSPECIONADD’ colecada herizortaimente e “SAO SEBASTIAD, que acampanha a curva superior
interna do circulo: logo abaixe do nimero de registro do estabelecimento deve constar as iniciais *S.LM.%,
acempanhando a curva inferior, e 2 expresséo “SERVIGO DE INBPEGAD MUNICIPAL” deve estar
disposta ao longo da burda superior extemna;
d) use: para rétulos ou etiquetas de pradotos de origem animal utiizados na alimenisgdo humana.
IV — quaria modsio:
a) dirnensdes:
1. um centimeire por um centimetm, quando apticado em embalagens com pese de até duzerntos e
cinguenta gramas;
2. dois centimeiros por dois centimetros, quando aplicado nas smbatagens com pesc entre duzenos €
cinguenta gramas e um quitograma;
3. quatro cenlimetros por quatro centimetros, quando apiicade em embalagens com pess enire um
quitegrarna e dez quilogramas;
4. ginco centimetros par cincs centi
quilogramas,
b) forma: octégono regular,
¢) dizeres: deve constar o nimers de regisiro do estabsiacimento, isolado, centralizedo e logeo abaixe da
palavra “INSPECIONADO" colocada hori Imante centralizada e “SAQ SEBASTIAQ", que acompanha
o lado supsrior intemo de ociigeno regular; ingo abasxo do namere de registro do estabelecimento deve
constar as iniciais “5.|.M.?, acompanhando o lado inferior infemo; a expressio “SERVIGO DE I_NEPEQAO
MUNICIPAL® deve estar disposta ao fongo do lado superior extemo e a expressio "AGROINDUSTRIA
/gﬁ‘ BEQUENO PORTE” deve estar grafada em caixa alta, disposta ao longo do lado inferior externo;
! 150: para réfulos ou etiquelas de produtos de origem animal ufilizados na aiimenta;do humana,
ndos de esiabelscimerios classificados como agroindiisiria de pequenc porte;
v — quinto madelo:
a) dimensdes:
1. 3cm (trés centimetros) de lada quando aplicads em rGtulos ou efiquetas; ou
2. 15cm (quinze centimetros) de lado quande aplicado em sacarias impressas;
b) forma: quadrada;
¢) dizeres: idénticos e na mesma ordem que aqueles adotados nas © il racadentes e disposios
todas no sentido horizontal; a expressio “SERVIGO DE INSPEGAD MUNICIPAL® deve ester dispesta ao
fongo da borda superior externa;
d) uso: para rétiles, etiquetas ou sacarias de pmdutos ndo comestivels.
VI = sexis modelo:
a) dimensdeas: 7cm x Bcm (sete centimsiros por seis cantimetros),
b) forma: retangular no sentido horizontal;
¢) dizeres: “SAO SEBASTIAQ®, calocada horizentaimente no canto superior esquerdo, seguida das
imiciais “S.LM.% e iogo abaixo destes, a palavra “CONDENADC” também no sentido horizental;
d) uso: para carcasas ou partes congdanadas de Carcagas.
Vil = sétimo modein:
a) dirmensfies: 7Tom x Som (sele centimairos por seis centimeirus),
b) forma: reiangular no semtido horizontal;
¢) dizeres: a patavra g A0 SEBASTIAC® colpeada horizontaimente no canto superior esquerdo; abaixo
no canto inferier esquerdo, as iniciais “S.LM."; na lateral direita, disposias vericalmente as letras "E”, °8”
ou “C” com altura de Scm (cinco centimetros); ou “TF” ou “FC" com altura de 2,5cm (dois cantimetros e
meio) para cada leira; e
d) uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos
ptoceizos de esteriizagdo pelo caior (E), de saiga (8), de cazimento {C), de tratamerto pelo frio (TF) ou
de fusdo pele calor (FC); e
Vill = pitavo madeio:
a) dimensfes: 15mm (quinze miiimelrus) de diametro;
b) forma: circilar,
c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabsiecimento, isolado e sobre as inicials "S.1M.”
colncadas horzontaimente, e a palavra *g 50 SEBASTIAD” acampanhando a borda superior intema do
circulo; logo absixo do nimero, & palavra “INSPECIONADC” seguinde & borda inferior do circulo e
d) uso: em lagres utiizados no fechamento e na identificagio de corteninres & meios de transporte de
matérias-primas e produlos que r item de cerificagd itaria & nas agbes fiscais de interdigdo de
srvias € de estabelecimentas, e poda ser de matedal pléstico ou meidhico.

as por trés cer frasy;
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§ 1° - E permifida a impressao do carimbo em relevo ou peio processs de impressdo automética a tinta,
indeisvel, na tampa ou no fundo das embalagens, quando as dimensdes deslas nac possibititarem a
impressao do cafimbo no rotulo.

§ 2° - Nos casos de stiquetas-lavres de carcaga @ de etiquetas para idsnfificagio de caminhides tangues,
o carimbe de inspegc deve aprasentar a forma e os dizeres previsios no modelo 3 com 4om (quatro
centimetros) de didgmeiro.

§ 3° - A aplicagdo & controle do uso de lacres e de efiquetas-lacre em produtos, conteritores ou veiculos
de transposie em que sua aposizo seja necassddia é de respor biligade dos estabeletimentos, sxiato
em situagfes especificas determinadas pelo érgdo de sande amimal campetente.

§ 4° - Os cariinbos devem seguir as medidas e wodelos de carimibos presentes no Anexe 01,

TITULOV
REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

Art. 102 - Os produtos & matérias-primas de origem animal dever ser reinspacionados tanias vezes
quantas necassérias, antes de serem liberados para o consumo.

§ 1° - Os produtas e as maténas-primas que nessa reinspecdc forem juigados improprics para o
consumo devem ser destinados ao aproveitamento ou inutiizagao, a juize do S.1.M., como subprodutos
indusinais, derivades ndo comestiveis e alimentago anitrial, depois de refiradas as marcas oficiais e
submetidos a desnaturagio se for o ¢aso.

§ 2° - Quande ainda permitam aproveilamento condicional ou beneficiamento, a inspegdo municipal deve
autorizar, desde que sejam submelidas 80s Processns apropriados, a liberagdc dos produtos sfou
malérias-pimas.

Art. 103 - Nenhum preduto de origem animai pods ter entrada em estabelecimanto sob inspegéo
municipal, sem que seja claramante identificade como oriunde de outre estabelecimento registrade no
Sewvige de Inspegdo Municipal ~ S.1.M. do préprio Murigipio, no Servige de Inspegdo Estadual - $.1.S.P.,
ou ne 8.1.F. - Servigs de Inspegdo Federal.

Paragrafo Gnico - E proibido o retomo ao estabaiscimento de ofigem de produtos que, na reinspegdo,
sejam considerados impropfos para Consumo, devende-se promover sua transformagac ou incineragao
ou inutiizag 30 mediante a aplicagde de agente fisico ou quimico, devends ser lavrados as respectivos
temmos.

Art. 104 - Na reinspes e de came deve ser condenada a que apresente qualquer alterag&o que faga
suspsitar pronesso de putrefagéo, contaminagdo bicidyica, quimica ou indicios de zoonoses.

§ 1° - Sempre que nacessérnio, a inspegdo verificara o pH sobre o exirzio aquaso da came

§ 2° - Sem prejuize da apreciaglo dos caracteres organciépticos & de outras provas, a inspegan adotard
o pH de 6,0 a 6,4 (seis a seis e quairo décimos) para considerar a came ainda em condigdes de
consumo, sxceto a de pessado.

Art. 105 - Nos enireposios, onde se encontram deposiades produtos de origem anirnal procedentes de
estabslecimentas sob Inspeqdo Municipal, Estadual ou Federal, bem como nos demais lorals, a8
reinspegdo deve sspeciaimente visar.

| = conferir ¢ cerificado de saridade que acempanha o praduto;

| —identificar os rétulos com a composigo e as marcas oficials do praduto, bem come a data de
fabricegdo, praze de validade, nimaro de lote e infermagbes sobre a conservagho do produto;

11l - verificar as condigdes de inlegridade dos envoidrios, recipientes e sua padronizag30;

W — verificar os caracieres organciéptices sobre uma ou mais amostras, confurme o £As0]

\ - coletar amosiras para exame fisiso-guimiso e mi GO

Art. 106 - A inspesdc pode fiscaiizar o emba , transito e desembanque de matérias-primas e produtos
de origem animal, bem como as condigbes hig nicas e instaiaghes dos veinulos, vagdes e de tados os
mieios de transporte utilizados.

Art, 107 - A juizo da inspegAc municipal, pode ser delerninado ans estabsiecimenios de origem de
matérias-primas e produtos apreendidos, o aproved para efeilo de reb i o ou utilk
para fins n&o comestiveis, excsto quandc se tratar de doangas que rasultam em condenagas total.
Art. 108 - No casa de suspeita de contaminagde dos produtos e malérias-primas, seré colefada amosira
para exame laboratorial, sendo suspensa sua comercializagao e ficando o responsével do

estabeleci como depasitéiio dos referidos prodidos e matérias-primas até o resultado final dos
BXEMES.

Art. 109 - A mercadornia contarinada ou alierada, ndo passivel de aproveitarsnio como estabeiace aste
Decreto, seré incinerada ou inutilizada mediante aplicagio de agents fisico ou quimico.

TITULO VI
TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 110 - Os produios e as malérias-primas de ofigem animal, satisfeitas as exigénaias legais, as
reinspe;Sas, os pagamentos de taxas @ respeitadas as disposipbes coniratuais a casos axisiaries
anteriores ao presente Desrato, terdo livre cursc sanitério no municipio de S&c Sebastifo.

Art. 111 - Qualquer produte ds origem animal destinade & alimentagdo humana deveré cbrigatoriamente,
para transitar no termitéric do municipio, portar o rétislc ou os cari de inspegdo regisirados no S.LM.
para apiicagén no produto e na nota fiscal, ou estar em sonformidade com o regularmento de inspesdo
estadual ou federal.

Art. 112 - O iransporte de produios deverd ser efetuado em veiculos fechadas ou cobertos em condighas
de manier a quaiidade dos mesmos.

Paragrafo Gnico - Os veiculos destinades ao iransporte de atimentos refrigerados ou congeiados devem
dispor de meios que permitam verificar a temperatura e devem ser mantidas dentro dos niveis
adequadas.

Art. 113 - Verificando o dessumprimento dos artigos 85 2 87 deste Dearsto, a mercadoria serd
apreendida peio S M. que the daré o destine conveniente, devendo ser lavrados 0s respectivos autos de
apreensio e aulos de infrago correspondantes,

Art. 114 - Em se tratando de transito de produlos de origem animal procedentes de outros estados, serd
obedecido o que esiabelece a legisiaglo federal.

TITULO VIi ,
EXAMES DE LABORATORIO

Art. 115 - Os produios de origem animat para Consumo, bem como toda e qualquer substancia que entre
sua elaboracio, estdo sujeilos a exames labosatoriais de acordo com as Nofmas complemeartares a
seram estabelacidas pela Secreiara do Meio Ambiente, e na auséncia de legisiagdo municipal vigerte,
serdo adotadas legisisgies estaduais e federais vigentes,

§ 1° - Para as amosiras coletadas nas propriedadas rurais, nas indisirias, veiculos transportacdores ou
nos entrepostos, seréo adniades os padries definidos pela Secestaria do Meio Amibiente.

§ 2° - A Secretaria do Meio Ambiente e a Sacretiria de Sadde poderio celebrar convénio objetivando
definir provedimento, coopersgo e atuagio na srea de inspegdo de pradutos de origem animal,

§ 3° - A Sesrelaria do Meio Ambiente, a seu critério, podera exigir fabe igis peridii a
serem realizadns em laboratdrios parficulares ou oficiais, com Grius para o estabeleciments que deu
oiigem & amustra.

Art, 116 - Para realizagac das andlises fiscais, deve ser coletada amosira em tiplicata da matéria-prima,
do preduto ou de qualquer substéncia que entre em sua elaboragd, asseguradas a sua invioiabiiidade e
a sua conservagio,

§ 1° - Uma das amoslras soletadas deve ser encaminhada ao laboratbrio, e as demais devem ser
utifizadas como contraprova. Uma amosira deverd ser enlregue ao deteritor ou ao responsével pelo
praduto e a outra amosira devera ser mantida em poder do S.1.M. ou em focal indicado peio SI1M..

§ 2° - E de responsabilidade do defentor ou do responsével pelo produto, a conservagie de sua amosira
de seniraprova, de modo a garantir & sua inlegridade fisica.

§ 3° - Nao devem ser coltadas amostras fiszals em tripiicata quando:

1 - a quantidade ou a natureza do produte naoc permitirem;

Il - o produto apresentar praze de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizaglo da
anéiise de contraprova,
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1li - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimesios de rotina de inspegho ofwial;
IV - forem destinadas a realizagéo de andiises microbividnicas, par ser considerada impettinerite a
anéiise de cantraprova nestes casos.
Art. 117 - A coieia de amosira de maiéria-prima, de produte ou de qualquer subsifincia que entre em sua
elaboragdo e de Agua de abastecimento para andlise fiscal, deve ser efetuada por servidores do S.LM..
Parégrafo Gnico - A amostra deve ser coletada, sermipre que possivel, na pressnga do defentor do
prodito ou de seu representanie, conforme o caso.
Art. 418 - As amwsiras para andiises devem ser coletadas, manussadas, acondicionadas, idantificadas e
transportadas de mode a garantir a manuteng3o de sua integridade fisica e a vonfenr conservagio
adequada ao preduto.
Paragrafo Gnico - A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que
estiver pronadendo 4 coleta,
Art. 119 - Nos casos de resultagos de anaiises fiscais que ndo atendam ao disposto na iegisiagdo, 0
S.LM. notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adolard as agies fiscais
adminisirativas pertinenies.
Art. 120 - E facuitado ao interessado requersr ao S.LM. a andiise pericial da amosira de contraprova, nos
casos em que couber, no praze de quarenta e oito horas, contade da data da cincia do resultado.
§ 1° - Ao requersr a anaiise da contraprova, o interessado deve indicar no requerimento o nome do
assistente técnice para compor a comissio pericial e poderd indicar um subsfituto.
§2°-0Oir do deve ser nolificado sobre a data, a hora e o laboratério defirido pela autoridade
compatente da Divisdo de Inspegao Sanitéria em que se realizara a andiise pericial na amosira de
contraprova, com artecedéncia minima de setenta duas horas.
§ 3° - Deve ser utilizada na andlise pericial a amostra de contraprova que se enconira em poder do
detentor ou do interessado.
§ 4° - Deve ser utilizada na pericia de confraprova 0 mesmo método de analise ermpregado na andiise
fiscal, salve se houver consordancia da comisséo pevical quanio a adogio de outro métode.
§ 5° - A andiise pericial ndo deve ser reafizada no casc da amostra de confraprova apresentar indicios de
alteragdo ou de viciagao.
§ 6° - Camnprovada a viviagho ou o mau estado de conservaydo da amosira de cuntraprova, devs ser
considersdo o resullado da andfise fiscal.
§ 7° - Em casc de divergéncia quantc ao resuliado da andiise fiszal ou discordancia entre os resultadns
da analise fiscal com o resultade da andlise pedcial de contraprova, deve-se reafizar novo exame pecicial

~are a amosira de contraprova em poder do laboratério ou do SIM. local,

’ Y. O nac comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e na hora

srminadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sok a guarda do interessado implica a

aceitagdo do resultado da anafise fiscal.
Art. 121 - O estabaiecimerto deve realizar controle de seu processs produtivo, por meio de anélises
fisicas, microbiclbgicas. fisize-guimicas. de biciugia mulscular, isioiigicas e dermals que se fizerem
necessénas para a avaliagho da cenformidade de malérias-primas e de pradutos de origem animal
prevista em seu programa de autotonirole, de acordo com méledns com reconhiacimento téonics 8
cientifice comprovadas, e dispendo de evidéncias auditéveis que comprovem a efetiva realizage do
referido controle.

TiTULO VIl
DAS TAXAS

Art. 122 - Ficam instituidas as Taxas de Registro e Anélises reiativas 3 Inspagic Sanitaria de
compsténcia da Divisho de Inspeyds Sanitaria, vinculada & Secretaria Municipal de Meio Ambiente, de
scorge com a Lei Municipal 2861/2021:
§ 1° - C vaior das taxas e penalidades a que se refere este Decreto serfo fixados em quantidade de
Vaior de Referénaia Muricipal (VRM).
§ 2° - O valor monetério referente ao Vaior de Referéncia Munizipal (VRM) é esiabelecido anuaimente
em decreto municipal préprio,
§ 3° - A convers&o em moeda corrente far-se-a pelo vaior da VRM vigerte no dia primeire do més em
que se efetive o reeolhimento.
§ 4° - A arrecadaydc e fiscalizagho de taxas incumbira & Sezretaria do Meio Ambiente.
§ 5° - O valor das taxss, definidas em Vator de Referéncia do Municipio (VRM), a que se refere este
artigo:
| — paio regisiro de estabeiecimentos:
a) Abatedouro frigorificos: 72 VRM;
b) unidade de bensficiamente de carne & grodutos camens: 42 VRM;
¢) Abatedouro frigorifics de psscadn; unidade de beneficiamenio de pescado e produtos de prscada
estagho depuradora de moluscos bivalves: 35 VRM;
d) granja avicota; unidade de bansficiamento de ovos e derivados: 35 VRM;
e) granja leiteira; pasto de refrig glo; usina de benefic to de leite e derivados; queijaria: 35 VRM;
f) unidgade de beneficiamento de prodlutos de abelhas e derivadas: 35 VRM,
g) entreposto de produtos de origem animal: 35 VRM;
h) unidade de benefitiamento de produtos n&c comestivels: 35 VRM;
agroindlstria de peguenc porie de camme & produtos cameas, de leite e derivados, de pescadso @
- ivarios, de produtos de abelhas e derivados, de ovos e derivados: 24 VRM;
peio registro de rotulos: 15 VRM;
ni— peia altersgdo de razdo sovial: 18 VRM; e
IV - pela reforma, ampliagdo, 7 delapdo e nstrugdo de to: 18 VRM.
Art, 123 - O fato gerador das taxas a que trata o arligo 120, caput, é o sxercicio do poder de poficia
sobre os prudutos e estabelecimentos abrangidos pelas disposigbes da Lei Municipai 2861/2021.
Art. 124 - Condribuinte das taxas é a pessoa fisica ou juridica que executar atividades sujeitas a inspegao
sanitéria e industrial previsias neste Decrato e Lei Municipal 2851/2021.
Art. 125 - A faita ou insuficiéncia de resolhimento das taxas acarretara ao infrator a aplicagdo de multa
equivaients a 30% (frinta por sento) da importéncia devida.
Art. 126 - Os débitos decorrentes das taxas, no liquidadoes até o vencimento, serdc atuaiizados na data
do efetivo pagamento, e acrescides de juros de mora de 1% (um por cento) ac més, contados do dia
seguinte ao do vencimento.
Paragrafo Gnico - Para atualizagho dos débiios nao liquidadas nas dpocas propias, deverad ser utilizado
o valor VRM vigente na data do efetivo pagamento.
TITULO IX
INFRAGOES E PENALIDADES

Art. 127 - O descumprirento das disposigdes da Lel Municipal 2881/2021 e deste Decredo, sujeitard o
infrator as seguintes sangies:

| - Adverténcia, quands o infrator for primério e néo tiver agido com doto ou mia-fé;

Il — Multa, de até 1386 VRM, ros casos née compresndiges no inciso anterior, proporcional 4 gravidade
da infragéo, dobrada em cass de reincidéncia;

1l — Apreanso e/ou condenagio ou inutilizagde de equiparvenias, matérias-primas, aditives,
ingredientes, produtos, subprodutos e derivados de origem animal, quando ndo apresentarem condighes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulteradas ou faisificadas;

IV — Suspensdo de atividade que cause riscs ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria;

V — Apreensdo de rotulagem impressa em desacordo com as disposighes legais:

VI = Interdicdo total ou parcial do estabelscimento quardo a infragéo consistir na adulteragio ou
falsificagio habitual do produte ou se verificar, mediante inspegas técnica realizada pelo drgéo
compstente, a inexisiéncia de condigies 1écnicas e higiénice-sanitaras previstas na legisiagdo vigente; e
Vil = Cancelamento de regisiro.

§ 1° - A multa prevista nesie artigo sera agravada até o grau méxime, No case de artifiio, ardil,
simulagdo, desacalo, embarags ou resisténcia & ago fiszal, levando-se em cora, aiém das
circunsiancias atenuantes, a siuago soondmizo-financeira do infrator & meins a0 seu aicance para
eurnpiit a Lei;
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§ 2° - A suspensdo de que se trata a inciso IV deste arligo cessard quande sanado o risce ou ameaga de

natureza higiénice-saniaria ou no caso de franquia da atividade & agdo fiscalizadora.

§ 3° - A interdigBo de que trata o inciso VI deste artigo podera ser levantada, apds o atendimento das

exigincias que mativaram a sangéo.

§ 4° - Se a interdigio nao for levaniada nos termas do paragrafo anierior, decomidos 12 {doze) meses, o

registro sera automaticamente cancelady. -

§ 5° - O vaior da multa de que trata o inciso Il & proporcional a gravidade da infragdo e sera fixado em

quantidade de Vaior de Referéncia Municipal (VRM).

Art. 128 - A suspeita ou verificagdo de moiéstia infectocantagl infeciosa e p indicadas por

provas bicidgicas, nos animais das propriedades rurais. impiica interdigBo da propriedade conforme

dispuser legisiagio aplizével 3 este tipo de ocorréngia,

Art. 129 - Para ofeito de apreensic ou condenagéo, além dos casos espesificas previsios nesie Detreto,

consideram-se impropans para ¢ consumo, no todo ou em parte, 0s produtos de orgem animal, rétulos e

embatagens e squipamentos gue:

| = matérias-primas, subprodutos, ingredientes, adifivos e proditos alimenticios que:

a) se apresentem danificados por umidade ou fermentagéo, rangesos, mofadas ou boiorentos, de

caractecss fisicas ou srganoiéplices anormais, contendo quaisquer sujidades ou que dermonsirem poucs

cuidado na manipulagao, elaboragio, preparo, conservago ou atondicionamento;

b) forem adulterades, fraudadas ou falsificados;

¢} contiverem substancias txicas ou nocivas 4 saude;

d) forem prejudiciais ou imprestiveis & alimentagéo por qualquer mativo;

&) néo estiverem de acordo com o prevista no presente Decreto,

f} cordrariem o disposio em normas sanilarias vigenies.

11 - réiulas e embalagens que:

a) ndo houver aprovapéo do S.1L.M. para o uso;

b) divergirem des aprovados no ato do sadastro.

1l - utensiiios efou equipamentos que:

a) forem ulifizados para fins diverscs ao que se destina;

b) estiverem danificados, avariades ou que aprasentem condigBes higiénice-sanitérias insatisfaidras.

§ 1° - A apreenso efou inutilizaglo de matérias-primas, produlos alimenticius, subpradutaos,

ingredientes, embalagens, rotulos, utensitios e equipamentos sera determinada pela autaridade

fiscalizadora,

§ 2° - No ato da apreens&o o agente de lizagéo nor

pela guarda dos bens a que se refere o parégrafo anierior,

§ 3° - Deverd o agenie de fiscalizagho informar ao fiel depositario das penalidades consiantes do arligo

5°, LXVHl Constituigdo da Replblica Federal/8g e artigo 852 do Cédige Civil2002, caso deixe de

apresentar, quande solicilado, os bens scb sua guarda.

§ 4° - Os produtos alimenticins, as matérias-primas, os ingredientes e subpradutos que visivelmernite se

encenirarem improgrios para indusfrializagéo e ou consumo, e ndo for pessivel qualquer apruveitamento,

serdo imediatamente inutiizados pela fiscalizagdo, independentemente de andiise laboratorial e

sonciusio do pronesss administrativo, ndo cabendo aos propristarios qualquer tipo de indenizag&o.

§ 5° - Os predutos alimenticios, as matésias-primas, os ingradientes e subprodutos apreendidos pela
calizagde que n Harern de andiise laboratorial, cuje prazo de validade penmita o aguarde do

resultado, ficars sob a quarda do propristario, e somente ser&o inutilizadss apbs confirmada a

condenagho e caso nao possam de qualquer forma ser aproveitados. A inutilizagdo se dara

independenismente da conclusdo do processe adminisirative, nao cabendo ao0s proprietérios qualquer

tipe de indenizagho,

§ 6° - Os produtos alimenticios que nao possuirem cadastro nos drgfos compelentes serdo apresndidos

seguidos de pronta inutiiizagéo, independente de andlise fiscal, ndo cabendo aos propiietérios quaiquer

tipo de indenizag3o.

§ 7° - Os rétulos, embaiagsns, utensiiios e aquipameantas que forem apreendides pela fiscalizaglo,

ficargo sob a guarda do proprietério, e ter@o sua destinagdo definida somente apbs conclusde do

prox ] inistrativo, podendo ser inutiizados ou ter outra destinagéo a crilérie do S.EM..

§ 8° - Os bens e produtos apreendidos pela fiscalizagdo poderdo ser doados a entidsds sem fins

lucratives, ou ter qualquer outra destinagdo a critério do SIM.

Art. 130 - A inutilizagic do preduto a que se refere o Art. 127 deve ser prenedida de termo de

inutiizagdo, assinado pelo autuado e por uma testemiunha.

Paragrafo Gnice - Havendo recusa do autyado em opor sua assinatura no tesmo de inutiizagdo, seré o

fato nele consignado e uma das vias lhe serd remetida, posterigrmente, através de corresponaéncia com

aviso de recebimento - AR.

Art. 131 - As despesas decomentes do procssso de inutilizagc correrdo as expensas do awtuado.

Art. 132 - Aiém dos casos previsins neste Decreto, sic consideradas adulteragdes, fraudes ou

faisificagfes somo regra geral:

| — adulteragdes — multa no vaior de 180 a 500 VRMs, quardo:

a) os produtos tenham sido elaborados em condigées que contrariam as espacificagfes o determinaghes

fixadas — 180 VRMs;

b) no preparo dos produtos haja side empregada matéria-prima alterada ou impura — 300 VRMs;

c) tenham sido empragadas tancias de quaii tips 2 espéuie diferentes da composigio nommal

do produto sem prévia aulorizagdc da inspegds municipal - 500 VRMSs;

d} os produtos tenham sido colorides ou aromaiizados, sem prévia autorizazdo e ndo conste deciaragdo

nos rétulos — 600 VRMs;

e) intengio deicsa em massarar a dala de fabricagdo — 8O0 VRMs,

Il - fraude — multa no vaior de 810 a 1000 VRMs, quande:

a) aiterag o ou mudifivag&o tofal ou parcial de um ou mais elementos normals do produto, de acordo Tom

os padries estabsiecidos ou formulas aprovadas pela inspegdo municipal — 810 VRMs;

b) as operagiies de manipulagéo e elaboragdo forem exscutadas com intengao defiberada de estabelecer

faisa impressio aos produtos fatricados — 900 VRMs;

¢) suprassao de um ou mais eiemanios e substituicdo por outros visando aumerite de volume ou de

peso, em detrimanio de sua comp ig&0 normal ou do vaior nutritivo inirinsece — 910 VRMs;

d) especificagio total, ou pardial, na rotulagem de um determinado produto que n&c seja contida na

embaiagem ou recipiente — 910 VRMs;

@) conservagdo com subsiéncias proibidas — 1000 VRMs.

Nl - falsificagbes — multa no vaior de 1030 a 1358 VRMSs, quando:

a) forem usadas denominaybes diferentes das previsias neste regulamento ou em férmulas aprovadas —

1050 VRMs:

b} os produtes foram elabarados, preparados & expesios a¢ CoNSUMS Lom forma, caracieres e

retutagens que constit pr peciais, privitbgios ou exclusividade de ouirern sem Que seus

legitimos propristarios tenfiam dado autorizagio — 1366 VRMs.

Art. 133 - Ndc podem ser apiicadas multas sem que previamente seja lavrado o auto de infragéo

detaihando a falta someiida, o artigo infringide, & natureza do est b irmenic com a respectiva

lncalizagdo e a fima respansével,

Art. 134 - O auto de infraghc deve ser assinado pelo inspeior que consiatar a imegularidade, pelo

proprietério do estabeleimento ou represeniante da firma, e por duas testamuninias, quando as houver.

Paragrafo anico - Sempre que o infrator ou seus represeniantes ndo estiverem presentes ou se

recusarem a assinar 0s aulos, assim como as testemunhas, quando as houver, sera feita declarasdo a

respeito no prapro aulo, remetends-3e uma das vias do auto de infragdo, em carater de notificagdo ao

propretario ou responsével pelo estabelacimento, por comespondéncia registrada através de aviso do

recebimento.

Art. 135 - O inspetor que lavrar o auto de infragho deve extrai-lo em trés vias, a piimeira sera entregue

a0 infrator, a segunda remetida ao setor competente da inspegdo municipal e a terveira constituird o

préprio taldo de infragéo.

Paragrafo Gnico - Do processo inicade por Auto de Infragdo constardo as provas e demais termas, se

haisver, que the serviram de instnagao.

Art. 136 - O infrator poderd apresentar defesa em até 15 (quinze) dias comidos apbs alavratura do auto

de infragéo.

& o fiel dep que ficaré responsével
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Pardgrafo nico - A desisdo do pracesso relativo a defesa prevista neste artige caberd, em primesra ¢) Terceiro modelo:
instancia ao lécnico responsavel peio S.1M. e, em segunda instancia, a{o) Chefe de Inspagic Sanitaria
Animial, cabendo recurso final a{o) Diretor{a) do Departamento de Pesca, Agricultura e Abasiscimento,

podendo ser soficitada manifestago da Secretaria Municipa! de Assuntos Juridicas, garantidos, em
quaiquer fase, o contraditério e a ampla defesa. &\Hﬁpsﬁo -
- o ¢,
TiTULO X _ S i - & ’1'19
DAS SANGOES PENAIS E CIVIS ) CEa> X & %
"y 17
Art. 137 - Aguele que industriaiiza, comercializa, armazena ou transporta praduto alimeniicio, infringindo -g = INSPECIONADO

INSPECIONADO

0000 0600

S\

as normas estabmiecidas nas Leis e nos seus reguiamenios propros, ficard sujeito a sangdes penais
previsias ne Cédige Penal Brasileiro e Lei das Contravenges Penais, bem como, a sanghes civis.

Art. 138 - As infrag@es referidas no artigo anterior séo de agic penal pubfica incondizionada, cabendo ao
Ministério PUblico Estadial promové-la.

Par&grafo Gnico - Serd admitida agéo penal privada subsidiaria da publica, se esta ndo for ajuizada no
prazo legal, apticando-se, no que cawber, 0 disgrsto nos artigns 29 30 do Cédigo de Processe Penal.
Art. 139 - Sem prejuizo da aplicagio das sangbes adminisirativas e penais previstas neste regularmento,
fica o infrator sujeito ac pagaments das despesas inecentes 4 efefivagio das citadas punigles e @
reparagio de danos, bem como, as dermais sangies de natureza civil cabivels.

S.LM.

TiTuLo Xi
DISPOSIGOES GERAIS

Art. 140 - A aplicagén de multa ngo isenta o infrator do cumprimento a exigéncias que a tenha motivadeo,

marcande-se quando for 0 case, novo prazo para ¢ sumpiimento, finde © qual poderd, de acorde coma - O

gravidade da falta e a juizo do $.1.M., ser novamente multaco no dobro da multa anterdor, suspensa a ?_\\QSPEQAO - \(4 47

inspesdo municipal ou cassado o regisiro. (7 P c}

Art. 141 - Os servidores do S.LM., em servigo da inspagdo, tém livre acesso, em qualquer dia ou hora, a 4}0 ‘2: ‘07
) % r

quaisquer estabelecimertos relacivnades nes artigos 18, 21, 22, 23, 24 deste Dacreto. Qé\
Art. 142 - Nos casos de cancelamento de registro, a padido do inieressade, bem como nos casos de I
cassagdo comio penaiidade, devem ser inutiizados os carimbos oficiais nos rotulos € as matrizces 12}
entragues 2 inspegdo municipal mediante recibe.

At 143 - E de compeiéncia do Responsdvel pelo S1M. a expadipio de instrugdes ohjstivande ordenar

wrosedimentos administratives ou, ainda, visande o cumprimenta deste Decrato.
. 144 - O exarne de leite sera realizado de forma individual e cuistiva, observandi-se os seguintes

progedimentas:
| - as amusiras para exame individual serdo acolhidas em cada laio, por procedéncias;
Il = as amwstras para 0 exame colativo serdo acolhitos na propurpio de 10% (dez por cento} dos laides,
por provedéncia e devidamente homogsneizada,
Art. 145 - O leite condenado nos estabslecimentos produtores que, a critério da inspegds municipal,
possa ser aproveitado na alimentagéo de inais domést sera i i e transferide para
vasithames ou latéo apropriados, previamente lavados e devidamente higienizados, fechadas, com lasre d) Quarto medeio:
invioiével e pintatiss de vermelho na face extema, tendo em local visivel a inscrigio “alimento animal’.
Pardgrafo Gnico - Antes do respactivo fechamento sera adicionado ao leite quantidade de farsio de tigo
ou arraz, sende o vasilhame retirade do estabelecimento, dentro do prazo de 6 (seis) horas, adotands-sg
igéntica medida para leite desnatado, leitelho ou soro, também conderados.
AR, 146 - Para a identificaghe dos queijos, chargues, ernbulidos, cames saigadas ou secas, produtos
defumados, banhas. gorduras e pescados, a Inspegéo Municipal baixaré as instrug&es necessarias.
ohedecida a Legisiagdo Federal vigerite.
Art. 147 - A fixagdio, classificago de tipss e padries, aprovaghe de prudutos de origem animal e de
formulas, rétulos e carimbos, constituem airibuigdo da inspag&o municipal, mediante instrugbes baixadas
para cada caso, obedecida a legisiagdo sarnitaria em vigor.
Art. 148 - Os estapeiecimentas oficiais, estaiais e paraestatais estdo no mesmo nivel dos
estabeiscimentos particutares, em se tratando de observancia das disposigles deste Decrelo,
Art. 149 - Serdo solisitadas as autoridades de saude publica as necessanas medidas visands &
uniformidade nos trabalhos de fiscalizagdo sanitaria sstabelecidas neste Decreto.
Art. 150 - As autoridades civis e militares, com encarges poficiais, dardo tods apoio, desde que sejam
soliciladas. aos servidores da inspegdo municipal, ou a seus representanies, mediante identificagio,
quande no desempenho de suas atividades funcionais.
Art, 151 - E de responsabilidade de médice veterinrio a coordenagdc das agbes de sua competéncia
contidas neste Decreto, de acorde com a Lei Municipal 288172021,
Art, 152 - Para os esiabalecimerdos ja existentes e em desacorde com as normas e diretrizes exigwias
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i Tiem,

SAO
SEBASTIAD

SAOQ SEBASTIAO S.EM.

&
CONDENADO <
S..M.
g} Sétimo madeio: h) Oitavo madelo:
7
I -
SAO
SEBASTIAO
i 5
on
S.I.M. -
N DECRETO
— N° 840172021
SAO “Prorrega o prazo da anistia de penalidades moratérias reiativas aos crédites tributérios e ndo
~ N tributérios municipais, nos termos da Lel Complementar Municipal n°® 276/2021.”
SEBASTIAQ FELIPE AUGUSTO, Prefeite do Municipio de Sac Sabastifo, no exercicio de suas atrbuigdes legais, e
DECRETA
Artigo 1° - Fica prorrugado até 30/12/2021 o praze para adesio aos beneficias, nos termas dn artigo 20 da
Lei Compiernentar n® 270/2021.
on 5 Artigo 2° - Este Decreto enitra em vigor na data de sua publicagao.Sdo Sebastifo. 15 de dezembro de 2021,
FELIPE AUGUSTO
Prefeito

ERRATA - LEI 2850
ONDE-SE LE ARTIGO 3° LE-SE ARTIGO 2

LEI

N° 285072021

“Autoriza o Poder Legisiativo Municipal a p der & posigo de suas dotagdes referante ao
orgamento de 2021.”

EELIPE AUGUSTO, Prefeito Municipal de 830 Sabastifo. no uso de suas atribuigbes legals, faz saber
que a Camara Municipal aprovou e ele sanciona a seguinte Lei,

Art. 1° - Fica o Poder Legisiativo auterizado a proceder a transposigio de dotagie orgamentdria, no vator
de R$ 900.000,00 {novacentos mil reais), observadas as classificagdes institusanais, scondmicas e
funsionais seguinies:
Paragrafo Gnice - Ficam transpostos 0s recursos para as seguintes dotagdes orgamentarias:

Crga Ficha | CL Fungdo Categaria Descrigdn Valor
o Institucional | Prog E i
Sevigos de
Tecnoingia
01.031.7005.2.25 | 3.3.90.40.0 | da R$ 50.000.0
1 " 01.01.01 7 0 Informagdoe | O
Comunicagdo
-PJ
-4 01.031.7005.2.25 | 44.90.51.0 | Obrase R$
3 1
SAO n B ! A R 7 0 Instaiaghes | 300.000.00
- 1 o an 50 Equipamrento
1.031.71
SEBASTIAO 1 16 01.01.01 01.051.7005.2.25 | 4480520 | S opatarial | RO
7 ¢ 400.000,00
Pemianente
Ouiros
Servigns de
01.031.7005.2.25 | 3.3.91.38.0 A R$
- 1 %
o 5 1 17 01.01.01 7 o ;etua:vos 150.000,00
m 3808
Juridica
R$
S 1. M. Total 900.000,00
™ Para alender a solictagio antedor ficam ranspestis o8 RTUrsses das sequinfes dotagbes greamentariss;
Grgio | Ficha | CL Fungéo Categoria Descrigio Vaior
Instifucional | Programética Econdinica
1 02 01.01.01 01.031.70056.2.267 | 3.1.90.11.00 | Vencimentose | R$
Vaniagens 750.000.00
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